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' SCOLASTICA ANNO 2016 meaiaiit¢ procedura aperta. Approvazione capitolato speciale

ai

T
~,
.\l

IL RESPONSABILE DE PROCEDIMENTO
PREMESSO che:

- ai sensi della L.R. n.1/79 artt. 6 e 7 sono state trasferite ai Comuni le competenze in merito
al servizio di refezione scolastica;

- occorre provvedere all’affidamento del servizio per le scuole dell’infanzia e dell’obbligo di
competenza comunale per le quali € prevista la continuitd pomeridiana dell’attivita scolastica;

DATO ATTO che con delibere di C.C. n. 72 del 26.10.2015 e di G.C. n.160 del 2.11.2015,
immediatamente esecutive, sono state apportate variazioni al Bilancio per I’esercizio in corso
ed al bilancio pluriennale ed ¢ stata stanziata la somma necessaria alla relativa spesa;

ATTESO che:

- il servizio di che trattasi rientra tra i servizi esclusi di cui all'allegato 1IB del D.Lgs.163/2006

e s.m.i. (art.25), ai sensi dell’art. 20, comma 1° del predetto d.lgs. 163/06 — Codice dei
contrafti;

- negli appalti “esclusi”, secondo le indicazioni dell’AVCP e della giurisprudenza, & fatta
salva la regola generale di chiusura stabilita dall’art.27 del Codice, secondo cui devono essere
rispettati alcuni principi di carattere generale che si ricavano dall'art. 2 e che corrispondono a

quelli previsti nel trattato U.E.: economicita, efficacia, imparzialita, parita di trattamento,
trasparenza, proporzionalita;

- non trovano applicazione, se non richiamate dal bando di gara, le restanti disposizioni del

Codice dei contratti né, per quanto riguarda la fase di aggiudicazione, la disciplina del relativo
regolamento di esecuzione;

PRESO ATTO che il servizio oggetto del presente affidamento non € reperibile né nelle
convenzioni CONSIP attive, né sul M.E.P.A; ’

RITENUTO dover procedere all’affidamento di che trattasi a mezzo procedura aperta, al fine
di assicurare la massima partecipazione alle imprese aventi i requisiti e con il criterio di
- aggiudicazione del prezzo pill basso ai sensi dell’art. 82 del D.1gs n.163/2006;

VISTO il capitolato speciale descrittivo e prestazionale, allegato sub A), redatto dall’Ufficio
Pubblica Istruzione, dell’importo complessivo di € 125.000,00 IVA compresa, con il quale &
stato stabilito I’importo a base di appalto di € 3,97/pasto oltre € 0,03 per oneri di sicurezza
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non soggetti a ribasse, oltre 1VA del 4%, con inizio presumibilmente dal mese di gennaio’ .

2016 e pin precisamente dalla data di stipula del contratto e/o dal verbale di consegna fino
all’esaurimento dell’importo complessivo di € 125.000,00 Iva compresa, e aemuncgze non
oltre il mese di dicembre 2016;

VISTO il DUVRI redatio al sensi dell’art. 26 del DLgs, 8172008 allegaio al suddetio -
caplitolato; )

VISTO lo schema del bando di gara con relativo disciplinare che s1 allegano sub By e C);

RITENUTO di individuare quali necessari e sufficienti mezzt di pubblicita per il presente
appalto, in quanto efficaci ed economici, la pubblicazione all’Albo Pretorio e nelle sezioni
dedicate del sito internet del Comune di Nicosia nonché sul sito del Mimstero Infrastrutture e
Trasporti e sulla GUUE;

RITENUTO, altresi, che non sussistono le condizioni per una suddivisione in loti funzienali
deil’appalto ai sensi dell’art. 2, comma 1-bis, del Dulgg n 1632044 (dilce dei contratt

pubblici) in quanto tale suddivisione nor Sarebbe funzionale alla organizzazione del seivizio
che prevede un’atlivita §j coordinamento unitaria ;

ATTESOQ che, relativamente al requisiti previsti per la partecipazione alla gara, il fatturato
richiesto & finalizzato alla corretta esecuzione di servizi alla persona e che, comunque, ia
capacitd economica ¢ finanziaria pud essere dimostrata dal concorrente con altri mezzi, al
sensi dell’art. 41 del D Lgs. 16372006,

DATO ATTQ che sulla presente determinazione il sottoscritto esprime parere in cordine alla
regolaritd e corretiezza dell’azione amministrativa, ai sensi deil*art. 147 bis, 1° comumna D.Lgs.
26772000,

DATO ATTO altres] al sensi dell’art. 6 bis della L. n. 241/1990 e dell’art. 1 co. 9 lett. e) della
L. n. 190/2012 della insussistenza di cause di conflitto di interesse, dnche potenziale net
confronti del responsabile del presente procedimento;

VISTO Part. 13 della L.R. 23/12/2000 n. 30 e s.amui;
VISTO ’Ord. EE.LL. Regione Siciliana

PROPONE DI DETERMINARE

Di provvedere all’affidamento servizio di refezione scolastica anno 2016 mediante procedura
aperta, con applicazione limitata delle norme di cui al D.Lgs. 163/2006, trattandosi di servizi
esclust di cut all’aliegato I1B del medesimo Codice, con il eriterio di aggindicazione del prezzo
i basso ai sensi deli’art.82 del predetto decreto legislativo..

Di approvare il capitolate speciale descrittivo e prestazionale per il servizio suddetto,
dell’importo complessivo di €. 125.000,00 IVA compresa, allegato  al presente provvedimento
sub A e il DUVRI allo stesso allegato per fame parte integrante,

Dt approvare lo schema del bando di gara con relativo disciplinare allegati sub By e Ch.

Di pubblicare il bando di gara all’ Albo Pretorio, sul sito internet del Comune ¢ Nicosia, sul
sito del Ministero Infrastrutture ¢ Trasporti nonché sulla GUUE,

Di stipulare il contratto in forma pubblica amministrativa a norma del regolamento dei
contratii.

Di provvedere al pagamento del. canmbnzo di €. ‘%0 00 alPANAC nei modi  indicati nella |

deliberazione AVCP 5 marzo 2014 (MAV periodici) impegnando ia spesa al T.1, .4, 8.5,
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[.3, Cap. 657.3 del bilancio pluriennale 2016, in considerazione dalla esigibilita della stessa
in detto esercizio finanziario;

Di impegnare la somma di € 125.000,00 at T.1, F.4, 8.5, 1.3, cap. 657 del bilancio pluriennale
2016, e di accertare la somma di € 78.000,00 -per compartecipazione a carico degli utenti- al
T.3, Cat.1, R1s.550, cap. 436 del medesimo bilancio.

Di dare atto che il presente provvedimento ha efficacia immediata e viene affisso all’Albo
Pretorio per la durata di 15 giomi ai fini della generale conoscenza.

Il Responsabiig del Procedimento
Dott.Micliele\Lo Bianco

IL DIRIGENTE DEL 1 SETTORE

VISTA la proposta del Responsabile del Procedimento

VISTO lo Statuto Comunale

VISTO l’ord. EE.LL

PRESO ATTO e fatta propria I’istruttoria per ’adozione della presente determinazione;
ATTESTATA laregolarita e la correttezza dell’azione amministrativa ai sensi dell’art. 147 bis
1° comma D. L.gs. 267/2000,

DATO ATTO, altresi, ai sensi dell’art. 6bis della L. n. 241/1990 e dell’art. 1 co. 9 lett. €)
della L. n. 190/2012 della insussistenza di cause di conflitto di interesse, anche potenziale nei
confronti del responsabile del presente procedimento e di chi lo adotta;

ADOTTA la seguente determinazione ad oggetto: Determina a contrarre per affidamento del
SERVIZIO DI REFFEZIONE SCOLASTICA ANNQO 2016 mediante procedura aperia.
Approvazione capitolato speciale descrittivo e prestazionale e schema bando di gara.
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II Settore-Ufficio Finanziario

Visto di regolaritd contabile, attestante la copertura finanziaria, ai sensi dell’art. 151 comma 4 del D.Igs

18/08/2000 n.267. -
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Art. 1 - Oggette dell’ appalto

L'appalto ha per oggetto la refezione scolastica del Comune di Nicosia ed in particolare:

»
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Papprovvigionamento delle derrate comprensive deil’acqua minerale naturale;
la preparazione delle stesse, con utilizzo di gas proprio ; la necessaria cotiura deve essere
effettuata il giorno stesso del loro consumo;
la fornitura di utensili monousc (plattd, bicchiert, posate ecc.} e di materiale cartaceo
(tovaglie e tovaglioh) a perdere, monouso, tutto in materiale completamente atossico e
conforme alle vigentl disposizioni di legge in materia, avendo cura che tale fornitura sia
adeguata al numero degli utenty
IPutilizzo di conterutori termicl idonel al trasporto ed al mantenimento del cibo in
conformita alle leggi vigenti (D.PR n327/80 es.m.i);
il trasporto dei pasti in con avtomezzi autorizzati, muniti di apposita certificazione 1gienico-
sanitaria;

allestimento dei tavoli delle sale mensa;
lo scodella mento ¢ sporziovamente dei pasti agli utenti;
1a pulizia dei tavoll, refettort e dei locali accessori;
la manutenzione e la pulizia del mezzi tecnici;

Art. 2 — Indicazione dei g;zﬁessx scolastici ¢ organizzazione del servizio

I servizio deve essere garanlito nel presso 1 seguenti plesst scolastict:

D OOt O L de e B e

1 Circolo Carmine, Largo Peculio

I Circolo, Via Vittorio Emanuele (ex Liceo Classico)

Scuola materna Magnana;

Scuoela materna Sant’Elena,

Scucla materna San Giovanni, fraz. Villadoro;

Scuola media via Fontana, fraz. Villadoro;

Il Circolo San Felice

Istituto comprensivo Dante Alighieri, Viale Vittorio Veneto (gid Luigl Pirandello)
Istituto comprensivo Dante Alighieri, via Umberto;

10 Scuola rurale Mamg@

11. Scuolz materna via Regina Elena (ex via Gludecca)
12. Plesse scuole elementari Magnana.

i cenfri di cottura harmo sede nel seguenti plessi

VYV YY

I Circolo Largo Peculio;

11 Circolo San Felice;

Scuola Materna S, Elena;

Scuola Materna S, Giovanni Villadoro;

Istituto Comprensivo Dante Alighieri Viale Vittorio Veneto {gia Luigi Pirandello).

La preparazione dei pasti nei centri di cottura del plesso di Via S. Elena e la loro veicolarione e
CONSCENA Dresso:

>
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Plesso | Circolo Via Vitt. Emanuele (ex Liceo Classico);
Plesso Scuola materna Magnana;

Istituto Comprensivo Dante Alighternn Via Umberto;
Scucla rurale Marrigo;

Scuola Materma Regina Elena (ex Via Giudecca).

La preparazione del pasti nei centri di cottura del plesso Scuola Materna “S. Giovannd di Villadoro e
s loro veicolazione e consegna presso 1a Scuola Media Via Fontana di Villadore”.

I centri di cottura dovranmo essere dotati di tutte le certificazioni di autorizzazione sanitaria
rilagciate dalle antorita competenti, la cul responsabilitd graverd sulla ditta aggindicatania.

-
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La Ditta appaltatrice dovra provvedere all'assunzione del personale necessario per il regolare
svolgimento del servizio {(cuochi, aiufo cuochi, addetn al servizio mensa, pulizieri, scc).

Gl onerd relativi al regolare inquadramento e retnbuzione di detto personale sono a carico della
Ditta aggiudicatana. ’

Tl personale dovra essere in possesso dell'attestato di frequenza del corso di alimentarista di cui al
Decreto Assessorato della Sanitd Regione Sicilia del 19/0272007 e ssmm. ed 1.

Per gli oneri della sicurezza ¢ stata prevista la somma di € 9,03 per ogni pasto fornito, importo non
soggetto a ribasso.

La Ditta dovra fornire a tulto 1l personale indumenti di lavoro idonei (camici, cuffie etc.) come
prescritto dalle norme vigenti sia in materia di igiene, sia in materia di sicurezza sul lavoro.

La Ditta dovrd inoltre fornire maschenine (da utilizzare soprattutto in case di raffreddore), € guant
monouso, da utibzzare in particolare durante la lavorazione di piatti freddi.

il personale non potra avere smalio sulle unghic né indossare anelli e braccialetti durante il servizio
al fine di evitare possibill contaminazioni delle pietanze in lavorazione o in distribuzione. B,
inoltre, obbligatorio Puso di copricapo in modo da contenere completamente la capighiatura,

La Ditta aggiudicataria ¢ tenuta all'osservanza di tutte le norme previste dal D Lgs. 155 del
26/05797 ¢ dovra dotarsi del manuale di correfia prassi igienica di cui all'art. 4 del suddetto decreto,
dandone comunicazione al Responsabile del Servizio dell'Ente (manuale di auto controllo HCCP, di
cui copia va consegnata al comune).

La Ditta appaltatrice dovra fornire, al competente ufficio del Comune, T'elenco con i nomi del
personale npiegato nell'espletamento del servizio oggetto del presente capitolato, con la precisa
indicazione delle gualifiche ed 1l luogo dove presta servizio indicando anche il responsabile del
servizie per ogni plesso. Ogni gualsivoglia variazione In mernito dovrd essere tempestivamente
comunicata. [’ appaltatore dovrd provvedere all'immediata sostituzione del personale assente, fermo
restando il possesso da parte dei sostituti dei requisiti minimi richiesti dal presente capitolato.

Art. 3 - Tipologia dell’utenza
Latenza & composta da alunni delle scuole delle scuole dellInfanzia,Primana ¢ Secondaria di 1
grado, che intendono usufruire dello stesso nonché  dal personale docente e non docente avente
. diritio al pasto.

Art. 4- Durata delVappalto

H servizio avra durata presumibilimente dal mese di gennaio 2016 ¢ precisamente dalla data di
stipula del contratto ¢/o dal verbale di consepna fino all’esaurimento dell’importo posto a base
d’asta, e quindi fino alla concorrenza dell’importo complessivo di € 125.000,00 Iva compresa, ¢
comunque non oltre it mese di dicembre 2016.

La Stazione Appaltante si riserva la facoltd prevista dall’art. 57, ¢.5 ter, lett. b) del D.Lps.163/06
per la ripetizione, totale o parziale, di servizi analoghi a quelli oggetto di aggiudicazione, nel
rispetto delle disposiziond vigenii per un mmporto massimo pari a quello a base di gara.

E’ prevista la consegna d’urgenza nelle more della stipula del contratio e nel rispetto delle norme
vigenti.

Art.5 — Ammontare delPappalto e Importo a base d’asta
L'importo a base d’asta & di € 3,97/paste al netto dell” Iva, olire € 0,03 per oneri di sicurezza non
soggetti a nbasso. La dimensione delP’utenza/pastl giornalien, secondo una stima & quantificabile in
n° 345 circa, per un totzle presunto di 30.048 pasti, per circa 87 glomi.

Il numero di giorni/pasti ¢ indicativo in quanto "appalto verrd effettuato per la somma complessiva
di € 12500000 [di cui £ 120.192.31 per imponibile comprest € 901,44 pey oneri sicurezza ,&;i &
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4.807,69 per Iva al 4%], ¢ quindi la durata effettiva ed il numero di pasti saranno caleolad
sull’importe al netto del ribasso offerto dalla ditta aggiudicataria.

L'eventuale variazione del numero di utentt sia in aumento che in diminuzione e quindi di pasti non
da luogo a variazioni del prezzo (unitario) di aggiudicazione,

Poira essere richiesto alla ditta di erogare un numero massimo di 30 pasti gratuiti/mese per alunni
bisognosi, segnalati dal Dirigente scolastico o daila Stazione Appaltante.

Al sensi dell’art.28 del Codice 'importo complessivo dell’appalto, tenuto conto della facolta di
ripetizione di cul all’art. 2, & parl 2 € 240.384,62, Tva esclusa.

Art. 6 — Attrezzature-soprallaogo
I Comune di Nicosia mette a disposizione della ditta aggiudicataria le attrezzature ed utensili di cul
sono forniti 1 centri di cottura mediante verbale di consegna.

La Ditta che intende partecipare alla gara potra visionare 1 locall destinati al servizio mensa ¢ le
relative atirezzature, previo accordo con I"Ufficio Pubblica Istruzione e con le competenti direzioni
didattiche, nivolgendosi al n. 0935 672341-332.

La fornitura e !imtegrozione di attvezzature (es. elettrodomestici), muateriali vari (pentole,
mestelome, posateria, wtensili etc), e di arredi (panche, tavoli, erc.) che si rendessero necessari
durante la gestione, saranno a totale carico della Ditta.

La Ditta si impegna a mantenere in buong stato 1 locall, gl impiant, le attrezzature, gli arredi.

La Ditta ne garantird I'efficienza e la conformita alle disposizioni vigenti in materia di igiene e
sicurezza.

Le forniture ¢ gqualsivoglia miglioria realizzata dalla Ditta restano di proprieta del Comume di
Nicosia e per gh stessi non sara riconosciuto indenmizzo o compenso alcuno,

Il deterioramento dalla normale usura o negligenza da parte del personale comporta ’obbligo della
Ditta di provvedere all’tmmediata e completa integrazione e sostituzione della dotazione iniziale
con beni analoghi, ed al rinnovo deli’utensileria di cucina non piv utilizzabile.

A carico del Comune restano le spese relative alla manutenzione straordinaria dei locall, la formitura
di energia eleftrica e acqua, nenfre resta a carico della ditta Ponere per la fornitura del gas.

Axt. 7 — Modalita del servizio
La preparazione ed il confezionamento dei pasti dovra essere effeftuato negli appositi centri di
cottura per 1 guall doved essere rilasciata idonea autorizzazione sanifaria ai sensi di legge.

1 pasti preparati sulla base delle fabelle dietetiche allegate e degli aggiomamenti necessari da

effettuarst a cura della ditta aggivdicatrice, dovranno essere consegnati presso i locali scolasticd
indicati all’art. 2.

Fanno capo alla ditta appaltatrice gli oneri derivanti dal controllo igienico sanitano connessi alla
manipolazione ed erogazione dei pasti.

La Ditta dovra effettuare la consegna dei pasti a proprio rischio ¢ spese di qualsiasi natura, presso i
plessi scolasticl indicati nell’art. 2 del presente C.5.A. in orario da concordare con i Dirigenti
seolastici.

Nessun fatto o avvenimento potta essere addotto a giustificazione di eventuali ritardi della fornitura
oltre 1l limate di 30 minuti dall® orario di consegna stabilifo, facendo salvo 1 cast di forza maggiore
che comungue dovranne essere puntualmente rappresentati.

Il trasporto dei pasti deve essere effettuato con mezzi ¢ contenitori appositamente attrezzati destinati
esclusivamente a tale uso e riconosciuti idonei ai sensi-del D.Lgs. n. 155/97.

5
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I ¢ibi devono essere confezionati col sistema monodose, £ debbone essere immess] in conteniior]
termici, ben profetti dalle infilirazioni di polvers, con carafleristiche tecniche che assicurano una
perfetta conservazione. La preparazione dovra avvenire alle temperature previste dalla legislazione
iglenico — sanitaria vigente in materia. .

Art.8- Pasti e Ment
| pasti saranno preparali in base alle tabelle dietetiche, che del presente capitolate fanno parte
integrante, che devono ruotare su quattro settimane, ¢ dei relativi aggiornamenti.

La Ditta non potrd portare delle vanaziom quali-quantitative alle tabelle dietetiche, se non per
particolari esigenze preventivamenie autorizzate dall” Amministrazione, previa intesa con I’ autorita
Sanitaria competente.

In corso i esecuzicne del contratto PAmministrazione, su iniziativa dell’ Autoritd sanitaria
competente potra richiedere modificazionm quali-quantitative di dette tabelle dietetiche, gualora
sopravvenute disposiziont legislative ovvero motivi di opportunita impongone detta rivisitazione.,

(homalmente clascun Responsabile di plesso o suo ncaricate, entro le ore 9,00- 930 a mezzo
comnunicazione telefonica, informerd la Ditta e/o I ufficio comunale, circa il numero esatto dei pasti
da erogare comrispondente al numero degli alunni presemti, ¢he ne hanno {atto richiesta e che hanno
regolarmente pagato la tariffa corrispondente.

Nei casi di sospensione temporanea delle lezioni, e fuori da quelli ordipariamente previsti per
festivitd varie, la Diita sara avvisata direttamente dal Dingente scolastico 0 suo incaricato entro le
ore 13,00 del giormo precedente.

Relativamente all’esatlezza ovvero Ja tempestivitd di tali informazioni di cul ai comami precedenti,
I’ Amministrazione declina qualsivoglhia responsabilitd,

Tl numero dei pasti da {fomire giommalmente verra predeterminato in ¢lascon giomo in cul dovid
essere effettuata la refezione sulla base degli utenti presenti nella medesima giomnata.

1l servizio, escluso il sabato, & articolato:
- per cingue giomi per la scuela materna ed elementare;
- per due giomd le classi della scuola secondaria di | grado.

In caso di sciopero o per altre ragioni che comportano la sospensione delle lezioni la Ditia verra
avvisata per tempo od in tal caso nessun indennizzo potrd essere preteso.

La cottura e la distribuzione e la veicolazione dei pasti dovranno essere effettuati da personale della
Ditta appaltatrice,

La somministrazione del pasti avverrd alle ore 12,00 per le scuole materne, per le medie ed
elementari, alle ore 13,00 Tali orarl potranno essere modificati a richiesta del Dirigente scolastico
previo concerto con il competente Uthicio comunale.

Le tabelle dietetiche dovrarmo essere affisse nelle cucine e all’entrata di ogni refettorio in modo da
potere essere ben visibili a1 commensali,

E* fatto divieto dell™uso di cibi preparati nei giomni antecedenti al consume, pertanto i cibi erogati
dovranno esscre preparati nella stessa giornata di consumo.

Art.9-Diete speciali
Nell’ipotesi di esigenze dietetiche persopall determinate da particolari patologie degli utenti, Ia
Ditta dovra approntare diete speciali su_ richiesta dei genitori tramite Ia scucla previa presentazione
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di certificazione medica che indichi i metodi e le relative procedure di preparazione e
sommunistrazione dei cibi, nonché la relativa tabeila dietetica vidimata dal responsabile del
competente ufficio A.S.F

La fornitura dei pasti dietetici dovra avvenire in vaschetta monoporzione di materiale idoneo,
termosaldata, identificabile con apposita etichetta dal personale addetto alla distribuzione dei pasti.

Art. 10- Specifiche tecniche
La Ditta appaltatrice dovra scrupclosamente osservare nelferogazione del servizio tuite le
disposizioni riportate nel presente capitolato impiegando sempre derrate alimentari di prima qualita
e, ove i garantisca una maggiore freschezza, prodotti locali, conformi al requisiti previsti dalle
leggl vigenti iv materia che qui st intendono tutte richiamate, ed aventi le seguenti caratferistiche:

PANE: fresco di tipo “comune” prodotto con sfarnati di grano duro, da pasia convenienternente
lievitata, con aggiunta della giusta quantita di sale comune, ben cotto seconde le norme in vigore.
Dovra essere garantita ad ogni fruitore una porzione de! peso determinato nella tabella dietetica e
dovra essere trasportato 1n contenitori ad uso alimentare muritl di coperchic. Non € consentito "uso
di pane surgelato o 1n qualunque altro modo rigenerato. E” vietato congelare il pane fresco.

PASTA ALIMENTARE: le paste alimentari dovranno cornspondere alle caratteristiche previste
dalle leggi in vigore: paste secche. Dovranno essere confezionate esclusivamente con semola e
semolati esclusivamente di grano duro con o senza vova. La pasta dovra nispondere alle seguenti
caratteristiche: odore e sapori gradevoli che non denuncino acidifd o presenza di mulfa; aspetto
uniforme; non farinesa; resistente alla cottura per 10 minuti, a seconda dei formati, senza spaccarsi
o disfarsi, né presentarsi collosa e ’acqua di cottura non dovrd contenere brandelli né rimanere
lattiginosa. I formati dovranno essere vari € adeguat: al tipo di preparazione.

RISO: rnspondere alle norme delle legpl vigenti, non essere frattato con sostanze non consentite
possedere le caratteristiche merceolegiche della specie, non essere infestato da parassiti n€ larve di

alcune genere; per una migliore tenuta di cottura dovra essere preferito il rise noto setto il nome di
“avorio” o “parboiled™.

PASSATA D] POMODORO E POMODORI PELATL: 1 prodotti dovranno essere preferibilmente di
provenienza locale e confezionatl secondo le vorme vigentl. 1 pelati in scatola, una volta aperti,
dovranno essere consurnati immediatamente ovverc non dovranno essere utilizzati pelati contenuti
in scatole gia aperie; il contenuic residuo andra eventualmente riposto im recipienti idonei per
alimenti con coperchio sui qualil andrd apposta etichettatura originale corrispondente al contenuto.

LEGUMI: dovrannoe corrispondere alle norme in vigore, possedere le caratteristiche merceologiche
delle specie e non essere infestati da parassiti di aleun genere,

QLIO: dovra corrispondere al requisiti previsti dalle legm in vigore nel rispetto delle direttive CEE.
Al find della refezione scolastica sara utilizzato esclusivamente “olio extravergine di oliva”™ avente
le caratteristiche prescritte dal D M. 509/1987, preferibilmente a fine cottura ¢ a crudo.

FORMAGGI: dovranno essere rispondenti alle norme vigenti e in ogni caso conformi alle qualitd
individuate neila tabella dietetica;

CARNI dovranmo rispettare le vigenti condizioni di vigilanza sanitaria ¢ provenire da allevamenti
controllati, non aver subito azione di sostanze estrogeniche. Potranno essere utilizzati;
v petti di pollo interi completamente disossati;
v came e fritato di vitello 1° taglio. | tagli dovrarno essere privati del connettivo, dei tendini,
delle grandi fasce aponeurotiche;
v’ costoletle e salsicela di maiale provemente tassativamente da allevamenti locali;
Tutte le carni dovranno provenire da.animali di fresca macellazione; - -
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v/ prosciutto cotto di coscia, magro e senza aggiunta di polifosfati. E* vietato ’utilizzo di
prosciutto in confezioni gia affettato;

UOVA: dovranno provenire da allevamenti preferibilmente locali, controllati, assoggettati alla

vigilanza di cui alle leggi vigenti. Ogni uovo dovra essere marcato con la data di produzione e dovra
essere di categoria “A™:

PESCE: in alternativa al pesce fresco dovra essere utilizzato esclusivamente pesce surgelato
deliscato di ottima qualita(tipo Findus). Tipologia: bastoncini di filetto di merluzzo panato e
comunque conformi alle tabelle dietetiche.

ORTAGGI: dovranno:
v’ presentare precise caratteristiche merceologiche di sppecie e qualita;
v’ essere di recente raccolta;
v essere maturati fisiologicamente, asciutti, privi di terrosita, di altri corpi o prodotti
eterogenel estranei;
v’ appartenere alla stessa specie botanica, essere omogenei per maturazione, freschezza,
pezzatura;
v non presentare tracce di appassimento o alterazione anche incipiente ed essere privi di
lesioni danni da gelo o da sole; ortaggi, erbaggi e verdure dovranno essere preferibilmente
freschi di stagione, tuttavia per 1’impiego di prodotti fuori stagione potranno essere utilizzati
ortaggi surgelati, preparati e confezionati a norma di legge;

Patate: dovranno essere formate da masse di tuberi e di morfologia uniforme. Non dovranno
presentare tracce di verde epicarpale, di germoglianza incipiente, di marcescenza incipiente,
maculositd brune nella polpa, cuore cavo, attacchi peronosporici, ferite o virosi, forme
parassitarie, vegetali o animali né tracce di trattamenti con fitofarmaci. Dovranno essere fresche.
In sostituzione potranno essere utilizzate anche le patate surgelate.

FRUTTA DI STAGIONE: I frutti dovranno essere di almeno tre tilidiversi nell’arco della settimana
ed inoltre dovranno: '
v' essere in porzioni tali da garantire almeno un frutto er ogni commensale pari al peso indicato
nella tabella dietetica;
v’ essere di selezione accurata, turgida, esenti da difetti visibili sull’epicarpio, da ferite o
abrasioni meccaniche;
v' avere raggiunto naturalmente la maturazione fisiologica che le renda atte al consumo;
v’ essere stata accuratamente lavata prima della somministrazione e dovra essere trasportata in
contenitore ad uso alimentare muniti di coperchio.

ACQUA: dovra essere utilizzata esclusivamente acqua di rete. In caso di anomalie nella
distribuzione dell’acqua o del funzionamento dell’impianto di filtrazione di acqua ad uso potabile

dovra essere garantita la quantita di almeno 500 ml. Ad alunno di acqua minerale naturale in
bottiglia PET.

VARIE: per i generi alimentari {necessari alla preparazione dei pasti, sale iodato, aromi vari)
previsti nella tabella e non espressamente sopraelencati, si specifica che dovranno essere utilizzati
generi di prima qualita nel rispetto delle leggi vigenti m materia.

Prima dell’inizio del servizio la Ditta dovra comunicare ’elenco delle derrate alimentari, tutti i
prodotti alimentari dovranno essere conservatt conformemente alle loro caratteristiche
merceologico-annonarie e nel rispetto delle norme igienico-sanitarie vigenti.

I magazzini e 1 frigoriferi dovranno essere tenuti in perfetto stato igienico e in buon ordine.
I frigoriferi non dovranno essere riempiti eccessivamente per consentire la circolazione dell'aria e

- rendere pitt omogenea-la temperatura.



Le derrate deperibill e non deperibili dovranno essere collocate rispettivamente negh apparecchi
refrigeranti e negli scaffali al riparo dalla fuce, dalla polvere, dali'umidita, lontano da fonti di calore
¢ non dovranno mai venive a contaito con il pavimento.

I prodott: alimentari sfusi, sia freschi che secchi, non dovranno essere a diretto contatto con Paria
sia nei magazzini che nei frigonfert, ad esclusione dex prodotti ortofrutticoli.

I prodotti a lunga conservazione come pasta, riso ete. dovranno essere conservalt in confezioni ben
chiuse, riportanti Uetichettatura completa.

La proiezione delle derrate dovrd avvenire solo mediante impiego di pellicola d*alluminic o film

plastico idonei al contatto diretto con gli alimenti o con altro materiale comungue conforme alla
normativa in materia.

I ¢ibi cotti e quelli crudi dovranno essere sempre adeguatamente separati, utilizzando superfici,
contenitori ed utensili diversi {o sanificati prima dell’uso) per evitare contaminazioni crociate.

Tuttt 1 prodotii alimentari dovranno essere conservati conformemente alle loro caratteristiche
merceologico-annonarie e nel nispetto delle norme igienico-sanitarie vigentl.

I magazzini e 1 frigoriferi dovranno essere tenuti in perfetto stato igienico e in buon ordine.

I frigoriferi non dovranno essere riempiti eccessivamente per consentire la circolazione dell'aria e
rendere pit omogenea la temperatura.

Le derrate deperibill e non deperibili dovranno essere collocate rispettivamente negli apparecchi
refrigeranti e negli scaffali al riparo dalla luce, dalla polvere, dall’umidita, lontano da fonti di calore
e pon dovranno mai venire a contatto con il pavimento.

I prodotti alimentari sfusi, sia freschi che secchi, non dovranne essere a diretto contatto cen l'aria
sia net magazzini che nei frigorifer, ad esclusione dei prodotti ortofrutticoli.

1 prodotti a lunga conservazione come pasts, riso ete. dovranno essere conservati in confeziom ben
chiuse, riportanti l'etichettatura completa.

I.a protezione delle derrate dovrd avvenire solo mediante impiego di pellicola d’alluminio o film

plastico idopei al contatto diretto con gli alimenti o con allro materiale comunque conforme alla
normativa in materia.

1 cibi cotti e quelli crudi dovranno essere sempre adeguatamente separatl, utilizzando superfici,
contenitori ed utensili diversi (o sanificati prima dell'uso) per evitare contaminazioni crociate.

Arxt. 11 —Tutela e garanzia dell’igiene ¢ qualita del prodotto
Alla Ditta competente la responsabilita in merite all’applicazione delie procedure di tutela e
garanzia dell’” igiene e gualitd del prodotic finito previsio dalla normativa vigente,

La ditta dovrd individuare ogni fase ¢he potrebbe rilevarsi critica per la sicurezza degli alimenti e
garantire che siano individeate, applicate, mantenute ed aggiomate le opportune procedure di

sicurezza avvalendosi del principi su cui & basato 1 sistema HACCP di cui all” art 3,2 comma, del
D.Lgs n®155/97,

Dovranno essere predisposte e mantenute aggiornate la schede o altre strumenti consendite dalla
legge per la dovuta informazione sulla natura, frequenza e risultatt delle procedure. Per Pacquisto
delle derrate alimentari la Ditta dovra preferire quei prodotti che garantiscono ia freschezza e la
filiera cortae qualitd e la conformita delle derrate alimentari alie vigenti leggi in materia.

Art. 12 - Spese ineventi al servizio e al contratto
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Tutte le spese, nessuna esclusa, necessarie alla realizzazione del servizio di refezione richiesto
dall’ Ammainistrazione Comunale sono interamente a canco dell’Impresa ivi comprest anche 1 costi
per Pacquisto di attrezzature qualora quella di proprieta del Comune, in dotazione alla cucina
centralizzata non dovesse essere sufficiente. Dimpresa si obbliga, altresi, alla sostituzione deght
impianti obsoletl efo in caso di guasti alla attrezzatura che renderebbe necessaria la sostituzione;
sono inoltre a carico dell’Impresa tutte le spese relative a imposte o tasse connesse all’esercizio
dell’oggetic del contratio.

Art. 13 - Licenze e Autorizzazioni
L’Impresa operera nei Jocal del Centro Cottura e dovrd essere attrezzata in modo idoneo da
soddisfare P'oggetto dell'appalto e deve essere in possesso delle autorizzazioni sanitarie e delle
licenze commerciali per esercitare Dattivita relativa all’oggefto dell’appalto, in particolare, per
PPespletamento di guanto richiesto dal presente capitolato.

Lo Ditta aggludicataria, inoltre, dovra, per tuttt 1 locall in cul verrd effettuato 11 servizio di
Refezione, presentare apposite varazioni delle Registraziont SCIA {art. 19, comma 2, L. 7 agosto
19940, n. 24 1sostituite dal comma 4-bis dell'art. 49 del D, L. 31 maggio 2010, n. 78, convertito il
legge, con modificaziont dellart. 1 comma 1, L. 30 luglio 2010, n. 122},

Art. 14 - Manutenziouni ordinarie e straordinarie
Limpresa al fine di non creare inconvenient al servizio di refezione, deve garantire ’effettuazione
delle manutenzioni necessarie a mantenere in plena efficienza ed igienicita i Centro Cottura,
armotando su apposito registro la periodicita degli interventi eseguiti,

L’A.C. sl riserva in ogni momento di controllare 1'effettivo stato dei macchinari, delle attrezzatore e
degli impanti.’

Art. 15- Mezzi di trasporto
I mezzi adibiti al trasporto dei pasti devono possedere i requisili igienico-sanitar di cur al D.PR,
327/80 art.43 e le eventuali autorizzaziont previste dalle altre norme nazionali e regionali vigentt in
materia che s’intendone tutte richiamate.

I suddetti mezzi devono essere colbeniatl e nvestits infermmamente di materiale facilmente lavabile e
disinfetiabile.

I fatto obbligo all’Impresa di provvedere giomalmente alla pulizia e alla sanificazione dei mezzi di
trasporto utilizzati, in modo tale che dal medesimi non derivi insudiciamento o contaminazione

indiretta ai pasti trasportati, la qual cosa deve risultare da apposita scheda da inserire nel piano di
autocontrollo.

Devono essere in numero sufficiente a garantire il servizio con le modalitd di cul al presente
capitolato.

Art, 16- Personale

Ogni prestazione inerente l'oggetto dell’appalio deve essere svolta da personale alle dipendenze
dell’Impresa. )

Tutto 1l personale impiegato nel servizio richiesto deve possedere adeguata professionalita e deve
conoscere le norme di igiene, di corretta prassi igienica della produzione e le norme di sicurezza e
prevenzione degh infortuni sul lavoro.

Per Pespletamento del servizio la Ditta aggindicatana si avvarrd di it ¢gli operatort che si
renderanno necessani per il cometto espletamento delle prestaziond richieste dal presente capitolato.
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In ogni caso dovrd essere garantita la presenza di un cuoce professionale e di un aiutante cuoco
provvisti dei relativi titoli professionali, oltre che di un autista provvisto della relativa patente.

i servizio dovrd essere espletato da operatori qualificati e ritenuti idonei a svolgere 1 compiti loro
assegnatl. 1l personale destinato alle mense nel plessi dovra vantare una adeguata esperienza
professionale pregressa in servizi ¢i ristorazione collettiva.

Al sensi di quanto previsto dal Regolamento (CE) n. 85272004 sard obbligo e responsabilita della
Ditta aggindicataria, in qualifa di “operatore del settore alimentare” provvedere a che gli addetti alla
manipolazione degli aliment impiegati per lo svolgimento del servizio di cut al presente capitolate
abbiano ricevuto addestramento efo formazione in materia di igiene alimentare.

In particolare, il personale addetto alla preparazione, confezionamento € distribuzione dei pasti di cui

a] presente capitolato dovra essere in possesso di un’adeguata formazione in relazione alle specifiche
mansiont di ognuno.

Gli operatori adibiti al servizio sono tenuti a mantenere un comportamento improntato alla massima
educazione e corretiezza e ad agire in ogni occasione con la diligenza e la professionalita necessarie.

Gl operatori dovranno altresi osservare ib segreto su tutto quanto dovesse venire a loro conoscenza
in occasione dell’attivita egpletata, pena applicazione delle sanzioni penali previste in caso di
viclazione ed il risarcimento dei danni eventualmente patiti dali’ Amministrazione.

1l personale che operera nelle mense nei plessi dovra tenere costantemente in perfette condizioni dal

punto di vista igienico-sanitario la divisa da lavoro e deve esporre apposito cartellino di
riconoscimento con fotografia.

La Ditta aggiudicataria dovra provvedere alla immediata sostituzione del persenale assente, nonché
di quello ritenute dall’A.C. non 1doneo allo svolgimento del servizio, fermo restando il possesso, in
capo al sostituti, del requisiti miniru previsti dal presente capitolato e dagll eventuali ulterioni
requisiti richiesti dalla ditta stessa ai fims dello svolgimento del servizio nelle mense nei plesst,

La Ditta aggiudicataria dovrd dare immediata comunicazione dell’imtervenula sostituzione
all’ Amministrazione Comunale, fornendo la documentazione prevista.

Art. 17 — Reintegro — Rimodulazione del personale
Laddove, nel corse del periodo di erogazione del servizio, si manifestassero da parte dell'impresa
concrete esigenze di rimodolazione dell'organico utilizzato, le wvariazioni della consistenza

mumerica, c¢on  le relative  qualifiche, dovranne essere  preventivamente  comunicate
all’ Amministrazione Coniunale.

Art, 18 — Diretfore dell’esecuzione ¢ Coordinatore del servizio

Direttore dell’esecuzione & il dott. Michele Lo Bianco, funzionario dell’Ufficio Pubblica Istruzione
del Comune.

L'Impresa deve individuare un coordinatore che pud essere il titolare della ditta aggiudicataria efo
persona da lui delegata,

1l coordinatore del servizio, il cul nominativo deve essere comuricato alla Committente, deve

mantenere un comatto continuo con gli Uffiel preposti dalla Committente per il controlio
dell'andamento del servizio.

Le comunicazioni e le eventuali contestazioni di inadempienza fatte dal’A.C. al coordinatore
designate dallTmpresa si intendono come presentate direttamente all'Impresa. In case di assenza o
umpedimento del coordinatore, per trasferimento, ferie, malattia ece,. 'lmpresa deve provvedere alla
sua tempestiva sostituzione con un altro di pari professionalita, dandone comunicazione all’A.C.
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Art. 19 — Addestramento, formazione e informazione
L'lmpresa deve garantire lo svolgimento di corsi di addestramento a tutto il personale impiegato nel
servizio di refezione, al fine di renderlo edotto circa le circostanze, le modalita, gli standard di
qualita previsti nel presente capitolato e le modalita con le quali ’Impresa intende applicarli. Tali
corsi devono, inoltre, essere finalizzati all’ottemperanza di quanto previsto in materia alla sicurezza
dal D.Lgs.81/08 e successive integrazioni ed in materia sanitaria dal Regolamento (CE)
N©852/2004 (ex D. Lgs. N°155/97), dal Decreto Assessorato Regionale della Sanita n. 27151

dell’11.11.1998, dalla Legge Regionale 19 maggio 2005 e dal Decreto 19 febbraio 2007 Assessorato
Sanita; GURS n. 11 del 9 marzo 2007.

Art. 20- Rispetto degli obblighi previdenziali
L’Impresa deve attuare ’osservanza delle normme derivanti dalle vigenti leggi e decreti relative
all’igiene del lavoro, alle assicurazioni contro gli infortuni sul lavoro, alle previdenze varie per la
disoccupazione involontaria, invalidita e vecchiaia, alla tubercolosi ed altre malattie professionali
ed ogni altra disposizione in vigore o che potrd intervenire in corso di esercizio per la tutela
materiale dei lavoratori.

L’Impresa deve in ogni momento, a semplice richiesta dell’A.C., dimostrare di avere provveduto a
quanto sopra.

Art. 21- Applicazioni contrattuali
L’Impresa deve inoltre attuare, nei confronti dei lavoratori dipendenti, occupati nelle mansioni
costituenti oggetto del presente capitolato, le condizioni normative e retributive previste dai
contratti collettivi di lavoro di categoria.

I costi di eventuali rinnovi contrattuali resteranno a carico della ditta aggiudicataria del servizio.

I suddetti obblighi vincolano I’'Impresa anche nel caso in cui la stessa non aderisca ad associazioni
sindacali di categoria o abbia da esse receduto.

Art. 22- Disposizioni igienico sanitarie
Per quanto concerne le norme igienico sanitarie, si fa riferimento alla Legge 283 del 30/04/1962 e
suo regolamento di esecuzione ( D.P.R. n. 327 del 26/03/80) e successive modificazioni ed
integrazioni, al Regolamento (CE) N°852/2004 (ex D. Lgs. N°155/97) nonché a quanto previsto
dal regolamento locale di igiene e dalla normativa sanitaria regionale vigente ed a quanto
espressamente previsto dal presente capitolato.

Art. 23 - Sciopero e/o interruzione del servizio
L'lmpresa si obbliga a rispettare e a far rispettare dai propni dipendenti le disposizioni di cui alla
legge 12/6/1990, n. 146 e successive modifiche ed integrazioni "sull'esercizio del diritto di sciopero
nei servizi pubblici essenziali”, nonché le determinazioni di cui alle deliberazioni della
commissione di garanzia per l'attuazione della predetta legge.

Nel caso in cui I’A.C. abbia provveduto a dare notizia all’Impresa delle sospensioni delle attivita
scolastiche e quindi del servizio di refezione, non appena la stessa ne venga a conoscenza €
comunque entro le ore 9.30 del giorno stesso, nessun risarcimento potrd essere richiesto
dall’Impresa. Le interruzioni totali del servizio per causa di forza maggiore non danno luogo a
responsabilitd alcuna per entrambe le parti.

Per forza maggiore si intende qualunque fatto eccezionale, imprevedibile ed al di fuori del controllo
dell’Impresa, che quest’ultima non possa evitare con l’esercizio della diligenza richiesta dal
presente capitolato. A titolo meramente esemplificativo, e senza alcuna limitazione, saranno
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considerate cause di forza maggiore: terremoti ed altre calamita naturali (di straordinaria violenza),
suerre, sommaosse, disordind cvili,

Linterruzione del servizio da parte dell’Tmpresa Appaltante {o da parte, se ATI, di una delle

imprese del raggruppamento) per motivi igienico-sanitari dard Juogo a responsabilita grave di cw
atl’art.42.

Art. 24 - Operazioni di pubizia
CImpresa deve attuare, presso it Centro Cottura, refettori scolasticl ¢ sugli automezzi impiegati
per il trasporto dei pasti, gli interventi di pulizia giomaliera e periodica, necessari a garantire una
perfetta igiene del Jocali, delle attrezzature, degli impianti ¢ delle macchine impiegate nella

preparazione, nel confeziopamento e nel trasporto dei pasti destinati alle utenze previste dal
presente capitolato,

Art, 25- Modalita di utilizzo dei detersivi
Tutti 1 detersivi dovranno essere utilizzati dal personale secondo le indicazioni fornite dalle case
produtiric, con parficolare attenzione per quanto concerne le modalita d'uso, le concentrazioni e le
temperature di utilizzo indicate sulle confezioni.

Tutto il materiale di sanificazione durante 'utilizzo deve essere riposto su un carrello adibito
appositamente a tale funzione.

Art. 26 - Interventi oxrdinari e straordinari
[’Impresa deve predisporre presso il Centro Cottura un sistema di monitoraggio per blatte, inserti
(artropodi) e roditori ad noltre, inferventi periodici ed ogniqualvolia si dovesse rendere necessario,
a parere della Stazione appaltante, di disinfestazione e di derattizzazione generale da affidare a Ditte
specializzate; il primo intervento di disinfestazione e derattizzazione dovra essere atiuato poco
prima dell’inizio del servizio di refezione scolastica.

Art. 27 — Divieti
Durante le operazioni di preparazione e cottura dei pasti & assolutamente vietato detenere, nelle

zone preparazione ¢ cottura ¢ nella cucina in generale, detersivi, scope, strofinacci di qualsiasi
genere © tipo.

I detersivi e gli altrl prodotii di sanificazione dovranno sempre essere conservati in locale apposito o

in armadi chiusi a chiave ed essere contenuti nelle confezioni originali, prowviste della relativa
etichetta,

Art. 28 - Personale addetto al lavaggio e alla pulizia
Le operazioni di lavaggio e pulizia, presso il Cenfro colftura |, non devono essere eseguite dal
personate che contemporaneamente effettua preparazioni alimentari. 11 personale che effettua

puliziz o lavaggio deve indossare indumenti di colore visibilmente diverso da quelli indossati dagli
addetti alla preparazione dei pasti.

Art. 29 — Rifinti
E' fatto obbligo, altresi, alla Ditta aggiudicataria di provvedere alla raccolta differenziata dei rifinti
ed all'uso delle compostiers per lo smaltimento del nfiuti orgamci. 1 necessarl contenitori ¢ le
relative compostiere saranno cotlocati a cura del gestore del servizio di gestione integrata dei rifiuti.
Nessun contenitore di rifiuti sofidi urbani (sacchi, scatoloni ed altro} dovra mai essere depositato,
neanche temporaneamente, fuori delle cucine, ma dovra essere conferito direttamente negli appositi
contenitori collocati nell’apposito spazio all'esterno del centro di produzione pasti. Tale area dovra
essere mantenuta in rnodo decoroso ossia in buone condizioni di igiene e pulizia. E' tassativamente
vietato scaricare qualsiasi tipo di rifiuto nepli scarichl fognari. Qualora si verificassero otturazioni
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degli scarichi causate da presenza di nfiut, imputabili al servizio di refezione, i costi per il
ripristino degli scarichi saranno a totale carico della Ditta.

Art. 30- Disposiziont in materia di sicurezza
E fatto obbligo allTmpresa , al fine di garantire la sicurezza sui luoghi di lavoro, di attenersi
strettamente a quanto previsto dalla normativa in materia D Lgs. 81/08 e successive modificazionl e
integraziont.

Resta inolire a carico dell’Impresa la dotazione di Dispositivi di Protezione Individuali (DPD)
necessart all’espletamento del lavoro in sicurezza.

Art 31 Sicurezza antinfortunistica
Per quanto nguarda la sicurezza antinfortunistica, ognl responsabilitd connessa all’impiego di
energia elettrica, gas, vapore, & g canco dell’Impresa.

Axt. 32- Segnaletica di sicurezza sul posto di lavoro
Plmpresa deve predisporre e far affiggere a proprie spese dei cartelli che illustrino le nomme
principali di prevenzione e antinforfunistica all’interno dei locali di preparazione e cotfura secondo
guanto previste dalle normative vigenti (D PR, 524 dell’8/06/1982 e D1 lpsn 493 del 14/08/1996 ¢
successive modifiche ¢ integrazioni}).

Art. 33 - Norme di sicurezza pell’uso dei detergenti e dei sanificanti
11 personale addetto alle operazioni di sanificazione deve obbligatoriamente fare uso di mascherine
guanti quando Putilizzo di tali ed altri dispositivi di sicurezza sono consigliati dalle relative schede
di sicurezza.

Art, 34 Duvri
Il Comune promuove la cooperazione per la gestione delle misure di prevenzione e protezione dai
rischi sul lavoro incidend sull’attivitd lavorativa oggetto dell’appalto, elaborando un documento
unicodi valutazione del rischi che indichi le misure adottate per eliminare o, ove ¢id non sia
possibile, ridurre al mimmo i rischi da interferenze. Tale documento (D.UF.V.R.1.) allegato al bando
di gara, del quale il presente C.S A, fa parte integrante, sard allegato al contratto,

1 Comune si impegna aliresi a fornite qualsivoglia ulteriore informazione successiva o integrativa
al predetto documento, come previsto dall’art. 26 del Decreto Leg.vo n. 81/2008 ¢ s.mii.

Rimane a canco dell’aggiudicatario redigere il documento di valutazione dei rischi secondo guanto
previsto dall’art. 28 del Decreto leg.vo 8172008 e smui.

Art. 35 — Stipulazione del contratto-Divieto di Subappalto del servizio ¢ cessione del contratto
Tutte le spese inerenti la stipula del contratto sono a carico della ditta aggiudicataria compresi bolli
e registrazio{diritti di segreteria, bolli, registrazioni etc.), che dovranno essere versate con le
inodalita richieste dalla stazione appaltante prima della stipula del contratio.

La stipulazione del contratio, nella forma pubblica ammministrativa, deve avere luogo nel giomo che
verra comumcato dalla stazione appaltante.

Non & ammesso il subappalto del servizio oggetto del presente capitolato.
£ tassativamente vietata la cessione del contratto a terzi a pena di nullita.

Art. 36 - Pagamenti
T pagamenti verranno effettuati alla fine di ogni mese, con provvedimento dirigenziale a entro 45
giomni dalla presentazione di regolare fattura eletironica inviata al codice univoco HVGUFE,
debitamente corredata dai buoni utilizzati. Sard cura dell” ufficio comunale competente verificare il
‘numere dei pasti effetiivamente erogati, previo elenco mensile itrasmesso dal Responsabile”
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dell’Istituto scolastico con indicazicne di flanco a ciascun utente dei pasti effettivamente consumati,
indicando tra Ialiro nel medesimo elenco i numero complessivo dei pasti,

La hquidazione verra disposta sulla scorta della perfetta corrispondenza quantitativa tra la fattura
presentata e 1 buoni wtilizzati, previa verifica del DURC. Gli onert di sicurezza saranno liquidati
proporzionalmente nel corso della durata dell’appalio. Si rammenta che la Ditta aggiudicataria
dovra fornire un numero di pasti uguale all’ordine ricevuto giornalmente.

[’avvenuto pagamento in ogni caso non equivale a riconoscimento di regolaritd delle prestazioni,
restando PAmministrazione libera, eniro la scadenza del contratic, di accertare eventuali
wadempienze

Art. 37 - Variazioni entro il quinte
L’entita del servizio pud subire variazioni in aumento o in diminuzione entro i limiti di un quinto
del  prezzo corsplessivo netio dell’appalto, alle stesse condizionl previste dal contratte

Lappaltatore € tenute ad assoggettarsi a tall variazion senza che possa sollevare eccezioni efo
pretendere indennita. )

In ogni caso Yappaltatore ha Uobbligo di eseguire tutte quelle variazioni di carattere non sostanziale
che slano ritenute opportune dall’amuministrazione e che il direttore deil’esecuzione del contratto
abbia ordinato, a condizione che non muting sostanzialmente la natura delle athvitd oggetio del
contratto ¢ non comporting a carico dell’appaltatore maggior onerl.

Nel caso incul la variazione supen tale limite la stazione appaltante procede alla stipula di un atto
aggiuntivo al contratto principale dopo aver acquisito il consenso dell’esecutore.

Art. 38 — Cauzione definitiva ¢ Assicurazione RUT-RCO
La Ditta aggiudicataria & obbligata a costituire, prima dellavvic del servizio, upa garanzia
fidejussoria,che dovra prevedere espressamente la rinuncia al beneficio della preventiva escussione
del debitore principale e la sua operativitd entro 15 giorni a semplice richiesta scritta dell’ AC;
mediante fidejussione bancaria o assicurativa, che copre gl oneri per il mancate od inesatto
adempimento del contratio, secondo le modalitd previste dall’art, 113 del D. Igs 163/2006

La Ditta si assume ogni responsability sia civile che penale derivante al sensi di legge
nell’espletamento delle attivita richieste dal presente capitelato.

A tale scopo la stessa si impegna a stipulare, con una primaria Compagnia di Assicurazione, una
polizza RCT/RCO nella quale venga esplicitamente indicato che ’A C debba essere considerata
“terzi” a tuttl gli effetti.

11 predetto contratte assicurativo dovrd prevedere la copertiwa dei rischi da infezioni ed
mtossicazioni alimentari efo avvelenamenti subiti dal fruitori del servizio di refezione nonché i
danni alle cose di terz in consegna ¢ custodia all”Assicurato a qualsiast tifolo o destinazione,
compresi quelli conseguenti ad incendio e furto.

Dovranno essere altrési compresi in garanzia i danni alle cose trovantisi nell’ambito di esecuzione
del servizio.

L'Assicurazione dovra essere prestata sino alla concorrenza di massimale non inferiore a
E.1.500.000,00 (unmilionecinquecentomina/00}, per ogni singelo sinistro e per anno assicurativo.

La Stazione appaltante & esonerata da ogni responsabilita per danmd, infortumi od altio che dovesse
accadere, anche al personale dipendente dell’lmpresa, durante ['esecuzione del servizio,
convenendosi a tale riguardo che gualsiasi eventuale onere ¢ da intendersi gid compreso o
compensato nel corrispettivo dellappalto.

Copia della polizza dovra essere consegnata alla Stazione appaltante entro la data di inizio del
servizio.

Art. 39 — Vigilanza
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La wvigilanza sul servizio verra garantita dall” Ammimstrazione Comunale per tutto il periodo dello
appalto con la pit ampia facolta ner modi ritenuti pin idonet.

Fermo restando i controlli di competenza dell” A.S.P., 1l Comune si riserva di effettuare ispezioni in
qualsiasi momento, al fine di verificare il buon andamento del servizio, nonché di controllare la
piena rispondenza dei requisiti richiesti per tutti gl alimenti, anche attraverso analisi da effettuarsi
presso strutture pubbliche o private convenzionate.

. Art. 40 — Osservazioni — Contestazioni — Prescrizioni
L’Ammne Comunale fard pervenire per iscritto all’lmpresa le osservazioni e le contestazioni in
merito alle eventuali inadempienze riscontrate nei Centri di refezione e nel Centro di cottura a
seguito det controlli effettuati.

Le osservazioni e le contestazioni rilevate presso 1 Centni di refezione perverranno all’ Amm.ne
Comunale per iscritto, per il tramite esclusivo del Capi d’Istituto o loro delegati che dovranno
informare contemporaneamente lmpresa ¢ "Amm.ne Comunale — Pubblica Istruzione con le
seguenti modalita:

- di ogni contestazione relativa al pasto, il personale incaricato dalle scuole presso 1 Centnn di
refezione dovra dare immediata comunicazione con relazione al Capo d’Istituto, o al suo delegato,
che ne dara comunicazione urgente, via fax, alla ditta fornitrice e al Pubblica Istruzione. Si
richiedera all’lmpresa la partecipazione al contraddittorio, nel caso in cui la difformita sia tale da
richiedere la presenza di un rappresentante della Datta per un riscontro oggettivo {ritrovamento di
corpl eslranel nel pasti consegnati, per ogni violazione di quanto previsto dalle Specifiche Tecniche
relative ai requisiti merceologici , per pasta cruda o scotta, came poco cofta o froppo cofta, presenza
di ossa — lische etc. o per fornitura di pane duro, frutta o verdura mal lavata, per carenza igienica /o0
mancata integritd dei contenitori); il campione non conforme dovra essere conservato presso la
scuola per almeno 48 ore;

- il Capo d’Istituto o suo delegato, nel caso di avvenuto confraddittorio, inoltrera 1’eventuale
relazione alla Pubblica lIstruzione con urgenza, via pec, al fine di meglio circostanziare la
precedente comunicazione;

- ove il personale incaricato presso i Centri di refezione dovesse rilevare gravi inadempienze
igleniche o sospettare che i pasti siano avariali, dovrd darne tempestiva comunicazione, olire che al
Serv. Pubblica Istruzione, all’linpresa ed anche alla A.S.P. settorialmente competente;

- il coordinatore del servizio dell’lmpresa dovra essere repenbile fino alle ore 15.00 di tutti 1 giorni
in cul si effettua la refezione per accogliere le eventuall contestazion.

L'lmpresa & tenuta a fornire, in risposta, giustificazioni scritte e documentate in relazione alle

osservazioni e contestaziont mosse, entro 8 gg. utili dalla comunicazione via pec del Serv. Pubblica
Istruzione.

L’ Ammimstrazione Comunale, ovvero la Pubblica Istruzione, potranno inoltre far pervenire alla
Impresa eventuali diffide alle quali essa dovra uniformarsi immediatamente. Potrd, inoltre, far
pervenire all'Impresa eventuali prescrizioni cui dovra essere ottemperato entro il termine di 10 gg;
Pimpresa potra fare pervenire entro lo stesso termine controdeduzioni che, nel caso, interrompono
la decorrenza del termine predetto sino a miova comunicazione.

Art. 41- Inadempienze ¢ penalita
Ove le osservazioni e le contestazioni si configurino come inadempienze dell'Impresa
nell'esecuzione delle prestazioni contrattuali, saranno applicate dalla Committente penali, in
relazione alla gravita delle stesse, a tutela delle norme contenute nel presente capitolato.

I niscontro a confutazione dell’applicazione di penali posta in essere dalle Ditte fornitrici, non
costituisce di per se accettazione della confutazione; essa si-intenderd accettata, .con conseguente -
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annullamento della penale applicata, sole mediante esplicita comunicazione scritta da patte
deli’Ente Appalitante.

Le penalita minime che la Committente st riserva di applicare sono le seguenti:

€. 200,00 per ciascuna non conformita rilevata nella documentazione relativa all’avtocontrollo;

€. 100,00 per ogni violazione di quanto stabilito dai mena e dalla tabella dietetica allegata;

€. 100,00 per ogni caso di mancato rispetto delie grammature previsie dalla tabetla dietetica — pesi
a cotio, verificato su 10 pesate della stessa preparazione, fatta salva la tolleranza del 5% in meno
tenuto conto del calo fisiologico del coto sul crudo:

£ 200,00 per ogni violazione di gquanto previsto dalle Specifiche Tecniche relative ai requisiti
merceologict;

€ 400,00 per ogni caso di nitrovamento di corpi estranel (insetti, pietruzze, frammenti di plastica o
di terra ecc.) nei pastt consegnati dalla ditta;

€ 100,00 per ogni ritardo ¢ anticipo nella consegna dei pasti o dei cestini freddi;

€ 20,00 per ogni pasto in meno rispetto al numero di pasti richiesto da ogni singolo plesso
scolastico, comprese le diete speciali ed 1 cestini freddi, ovvero non consegnato o respinto;

£ 100,00 per ogni mancato rispetto delle temperature efo dei tempi di veicolazione previsti dalla
normativa sanitaria vigente e dal presente capitolato;

€ 200,00 per ogni analisi microbiologica giudicata non conforme rispetto a quanto previsto dalle
Specifiche tecniche relative all’igiene degli alimenti;

€ 1.000,00 per ogm analisi microbiologica rilevante germi patogeni, salvo i provvediment
dell’autorita preposta;

€ 100,00 per carenza igienica degli avtisti, dei mezzi di trasporte dei pasti e per carenza igienica efo
mancata integrita dei contenitori, ete.;

Nel caso in cui tali violazioni o altre non espressamente citate risultassero gravi, ovvero ripetute nel
tempo efo diffuse in pid Centri di refezione serviti, la Committente applichera ulteriori penali, in
relazione alla loro gravita, fino ad un massimo del 10% del corrspettive mensile {(mese di

riferimento). Limporto delle penalitd verra comunicato e detratto in sede di liquidazione delle
competenze maturate.

Indipendentemente dall’applicazione di tali penalitd, qualora Pappaltatore durante il corso del
contratto, sospendesse 1l servizio per qualsiasi causa, o non o eseguisse in modo regolare, completo
o tempestive, o nel caso in cui la sospensione dell’attivitd fosse imposta coattivamente dalle
Autorita competenti, I’ Amministrazione potra provvedervi come crederd opporfuno a spese, rischio
e responsabilita dell’appaltatore senza che questi possa opporvisi.

A suo carico saranno poste futte le passivitd derivanti da detta sospensione o dalla irregelare,
incompleta ¢ tardiva esecuzione,

Art. 42- Ipotesi di risoluzione del contratto
Nel caso di madempienze gravi, ovvero ripetute, la Committente avra la facoltd di risolvere il
contratto, previa notificazione scritta all'Impresa in forma amministrativa, con tutte le conseguenze
di legge che la msoluzione comporta, ivi compresa la facolta di affidare I'appalto a terzi in danno
dell'impresa e salva l'applicazione delle penali prescritie.

In ogmuma delle ipotesi sopra previste 'Amministrazione non compenserd le prestazioni non
eseguite, ovvero non esattamente eseguite, salvo 1l suo diritto al risarcimento dei maggion: danni.

Le parti convengono che, oltre a gquanto & genericamente previsto dall’art. 1453 del Codice Civile
per i casi di inadempimento alle obbligazioni contrattuali, costituiscono motivo per la risoluzione
del Contratto per madempimento, al sensi detl’art. 1456 del Codice Civile, le seguent ipotesi:

a) apertura di una procedura concorsuale a carico della ditta appaltatrice
b} messa in liquidazione o in altri casi di cessione dell’attivita dell"Impresa;
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¢} abbandone dell’appalto, salvo che per forza maggiore;

d) per motivi di pubblico interesse; ’

¢} impiego di personale non dipendente dall’Impresa;

) utlizzo ripetuto di derrate/alimenti in violazione delle norme previste dal capitolato e dalle
specifiche tecniche relative alle condizioni 1gieniche e alle caratteristiche merceologiche;

g) casi di infezione, intossicazione alimentare, dovuti ad accertata imperizia dell’Irapresa;

h} inosservanza delle norme di legge relative al personale dipendente e mancata applicazione dei
contratti collettivi;

i) interruzione non motivata del servizio;

i) subappalto del servizio;

k} viclazione ripetuta delle norme i sicurezza e prevenzions;

[} ulteriore inadempienze dell’lmpresa dopo la comminazione di n. 5 penalitd per gravi
inadernpienze per lo stesso tipo di infrazione nel corso del medesimo anno scolastico;

m) Nell’ipotest di mancato rispetio degli obblight previsti dalla LR, 15/0%;

n} Nel caso in cui i legale rappresentante o uno dei dirigenti dell’ Impresa (anche in caso di impresa
associatajsiane rinviatt a gindizio per favoreggiamento nell’ambito di procedimenti relativi a reati
di eriminalita organizza;

o} inosservanza da parte del proprio personale degh obblight di condotia previstt dal Codice di
comportamento dei dipendenti comunali adottato da Comune di Nicosia ed applicabile, In quanto
compatibile, ai collaboratori, a gualsiasi titolo, degli operatori economici aggiudicatar: di contratio
d'appalto di lavori, servizi e forniture;

p} nel caso in cui crerga che la ditta aggiudicataria abbia concluso contratti di lavoro subordinato o
autonomo e, comunque, abbia attribuito incarichi ad ex dipendenti che hanno esercitato poteri
autoritativi 0 negoziali per conto delle pubbliche amministrazioni nei loro confronti per il triennio
successivo alla cessazione del mapporto.

Nei casi previsti dal presente articolo, la ditta aggiudicataria incorre npella perdita della
cauzione che resta incamerata dal Comune, salve il risarcimento dei danni per Peventuale
affidamento ad altra ditta e per tatte le altre circostanze che possono verificarsi.

Art. 43- Procedure di affidamento in caso di fallimento
in caso di fallimento dell'appaltatore o di risoluzione del contratio per grave inadempimento del
medesimo, sono interpellati progressivamente 1 soggetti che harmo partecipato all'originaria
procedura di gara, risultanti dalla relativa graduatona, al fine di stipulare un nuovo contratio per
Paffidamento del completamento del servizio. 81 procede allimterpello a partire dal soggetto che ha
formulato la prima migliore offeria, escluso Uoriginario aggiudicatario,

Uaffidamento avviene alle medesime condizioni economiche gid proposte in sede di offerta dal
soggetto progressivamente interpellato, sino al terzo miglior offerente in sede di gara.

Art. 44- Tutela dei dati personali
Dimpresa & tenuta all’osservanza della Legge 196/2003 e successive modifiche ¢ integrazioni. [i
responsabile apwninistrativo della ditta € incaricato del trattamento dei dati.

Uimpresa deve impegnarsi @ mantenere la riservatezza, nel rispetto delle disposiziont di legge, sul
dati personali dell’utente messi a disposizione dell’ Amministrazione ovvero raccolti direttamente,
per 1a migliore organizzazione dei servizi, su autorizzazione dell’Ente, & secondo le modalita di
legge. E fatto espresso divieto di utilizzare i dati al di 13 delle finalita e per i servizi oggetto del
presente appalto.

Ad avvenuta stipulazione del contratto, a cura del fitolare comunale del trattamento dei dati, il
responsabile della privacy della Ditta aggudicataria viene nominato responsabile in outsourcing
della privacy per 1 dati frasmessi dal Comune e daila Ditta tratiati in esecuzione dell’affidamento.
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Alle scadere del contratto la Ditta dovra garantire la distruzione der dati relativi agh utenti dei
Servizi.

Art, 45 ~Traceiabilita des flussi finanziari
L'appaltatore ¢ tenuto ad assolvere a tutti gli obblighi previsti dall’art. 3 della legge n. 136/2010,
come modificato ¢ sostituito dall'articolo 7, comma 1, lettera a), decreto-legge n. 187 del 2010,
convertito in legge n.217 del 13/08/2010, al fine di assicwrare la tracciabilitd del movimenti
finanzian relativi al presente appalto.

In osservanza alle prescrizioni di cui alla normativa scpra citata, per assicurare la tracciabilita del
flussi finanziar, Pappaltatore ¢ obbligate ad wtilizzare uno o piu conti correnti bancart o postals
dedicati alle commesse pubbliche, dove dovranno confluire tutte le somme afferenti il presente

appalto e di cul lo stesso 51 dovra avvalere per ttte le operaziom relative, compresl i pagamenti
delle retribuzioni al personale.

L’appaltatore si bmpegna a comunicare all’Ente Appaltante, gl estremi identificativi del conto
corrente dedicato e le generalita delle persone delegate ad operare su di esso, nonche ogni eventuale
variazione relativa al predefto conto corrente,

1} bonifico bancario o postale, ovvero gli alirt sirumenti di pagamento idopet a consentire la piena
tracciabilitd delle operazioni, deve riportare, in relazione a clascuna delle suddette transazioni poste
in essere dalla Stazione appaltante e dagli altn soggetti di cui al comma 1 dell’art. 3 legge n
13672010 ¢ san.i., il CIG . Dappaltatore si impegna a dare immediata comunicazione alla stazione
appaltante ed alla prefettura-ufficio temtoriale del Governo della provincia di Enoa della notizia
dell’inadempimento della propria controparte agll obblighi di tracciabilita finanziana.

Art. 46-Controversie e Foro competente

Nel caso di comroversie & competente 11 TAR di Catania per le controversie di natura
arnministrativa mentre per le controversie di nafura civile € competente 1l Tribunale di Enna.

Art, 47 — Riavio

Per quant’altro non previste, si fa riferimento alle norme del Codice Civile e delle leggi vigenti in
materia
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COMUNE DI NICOSIA

17 Settore
5 Servizio-Pubblica Istruzione

DOCUMENTO UNICO DI VALUTAZIONE DEL RISCHI DA INTERFERENZE
(art. 26, comma 4, D.Lgs. §1/2008)

OGGETTO: APPALTO PER IL SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA ANNOG 2016.

DURATA DEL CONTRATTO: anno 2016 — con decorrenza presunta Gennaio 2016 e
fino all’esaurimento dell importo posto a base di gara di € 125.000,00,

CONSIDERAZIONI GENERALL

11 presente documento & stato redatto in adempimento a quanto richiesto ai sensi dell’Art. 26 del D. Lgs
8172008, secondo i quale le stazioni appaltanti sono tenute a redigere il documento unico di valutazione
dei rischi da interferenze (DUVRI) e a stimare 1 costi della sicurezza da non assoggettare a ribasso.

Il campo di applicazione comprende anche 1 contratti pubblict di forniture e servizi per i quall non vi &
una norma consclidata relativa al calcolo del costi contrattuali dells sicurezza. Infatti, Part. 26 del
D.Lgs.81/08 impone pure alle partt di tali contraitl un onere di reciproca informazione e coordinamento
al fine della valutazione dei rischi per la sicurezza e delle misure di prevenzione e protezione.

1l presente documento riguarda ssclusivamente i rischi connessi alle interferenze ovvere 1 casi in cui si
verifica un contatto rischioso tra il personale del committente, il personale dell’impresa aggiudicataria e
il personale della scuola. Pertanto vanno esclusi 1 nschi specifici connessi all’attiviia d'impresa
dell’aggiudicatario del servizio di refezione scolastica.

LCattivita presa in esame 81 articola in diversi momenti: vi & una attivitd che si svoige nell’ambito del
centro di cottura dell”impresa, ovvero la preparazione ed il confezionamento dei pasti; segue il trasporto

a cura e con mezzi della ditta ai vari plessi scolasticl ed infine ’attivitd che si sviluppa all’interno della
scuola che riguarda:

1~ Consegna dei pasti

2- Ricevimento e smistamento dei pasti

3- Somministrazione degli stessi agli utenti

4~ Riassetto dei refettori e dei locali annessi.

Relativamente all’attivitad che si svolgera nella cucina della Ditta appaltatrice, 1 rischi correlati saranno
oggetto della refazione sulla valutazione dei rischi che dovra essere redatta dall’impresa.

Per quanto attiene invece [atfivita che si svolgera all’interno dei plessi articolata nei puntt 1-2-3-4-, essa
sard oggetto di valutazione del rischi derivanti dalle interferenze tra il personale della ditta, del
committente e della scuola descritta nel DUVRIL

1L PRESENTE DOCUMENTO HA LO SCOPO DI:

» fornire alle imprese partecipanti alla gara Vaffidamento e sopratiutto alllimpresa risultata
aggiudicataria, dettagliate informazioni sui rischi specific esistenti neghl ambienti in cul il servizio deve
gssere svolto;

+ promuovere la cooperazione ed H coordinamento tra il committente, Pimpresa aggiudicataria e 1 datort
di lavoro, per Pattuazione delle misure di prevenzione e protezione dai rischi sul lavoro inerenti
Pattivitd lavorativa oggetto dell’affidamento con particolare riguarde alla individuazione dei rischi
dovuti alle interferenze tra i lavorateri dell’impresa, 1 datori di lavoro, e le persone operanti presso i
locali scolastici, gli alunnied eventuale pubblico esterno;
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« ridurre ognt possibile rischic a cui i lavoratori sono soggetti, neil’ambito dello svolgimento delie loro
normali  mansiond, tramite  Padozione di un  comportamente  cosciente e rispettoso delle
procedure/istruzioni e delie regole a cui devono attenersi durante il lavore.

DESCRIZIONE DELLE ATTIVITA”

11 servizio meglio descritto nel capitolato speciale di appalto prevede aleune attivité potenzialmente a
rischio di interferenze. Le attivita appaltate riguardane:

- la produzione ¢ 1 confezionamento del pasti pressc il centro di cottura autorizzate delle ditta
appaltatrice in base alle presenze giornaliere (nessun rischio di interferenza)

- il trasportc dal centre di coftura ai var plessi scolasticl viene effettuato con mezzi autorizzati dalla
ditta appaltatrice (azione con rischic da interferenza)

- il trasporto dei pasti all’interno dei plessi scolasticl avviene a cura dells ditta appaltatrice (azione

con rischio da interferenza) .
- la somministrazione dei pasti all’interno di ciascun refettorio avviene a cura della ditta appaliatrice,
con ta presenza dej personale docente per la vigilanza degli alunni nonché con il personale ausiliacio
della seuola (azione con rischio da inerferenza)

- la pulizig, il riasselto e Paerazione dei locali mensa e del servizit annessi avviene a cura esclusiva
della ditta appaltairice (azione con rischio da interferenza)

DESCRIZIONE DELLE MISURE DISICUREZZA DA ATTUARE E DEI RELATIVICOSTIE
Con Il presente documento unico preventivo vengono fornite le informazioni relative:
» ai rischi di carattere generale esistenti nel luoghi di lavere ove verranne espletate le attivitad oggette
dell’appalto ¢ i rischi derivanti da possibili interferenze neli’ambiente/l in cul & destinata ad operare
Pimpresa aggiudicataria nell’espletamento del servizie di refezione;
« alie misure di sicurezza praposte al fine di eliminare le interferenze individuate;
= ai costi per la sicurezza, non soggetti a ribasso, determinati in base alle misure preventive ¢ protettive
necessari ad eliminare o comungue ridurre al minime i rischi derivanti da interferenze, comunqgue
ricavatl sulla base di esperienze di servizio similari in relazione al numero complessivo di pasti da
produrre nell’intera durata contrattuale (presunti 30.048 pasti}, calcolandone 'incidenza sul singolo
paste.
MISURE GENERALIDI COORDINAMENTO E DISICUREZZA DA ADOTTARE
NELIESECUZIONE DELL’APPALTO
Valgono le seguenti prescrizioni nell’ambito degli edifici scolastici ove viene espletato il servizio di
refezione scelastica:
« divieto di intervenire sulle attivitd o lavoraziont di manutenzione da parte di personale del Comune di
Micosia;
« divieto di utilizzo di macchinari, attrezzature o impianti di proprieta del Comune o delle Scuole, se non
espressamente autorizzato nel capitolats o in altro atto;
+ divieto di accedere ai locall 0 a zone diverse da queile interessate dal servizio se non espressamente
autorizzati dal Comune o dal Dirigente scolastico;
= divieto di ingombrare passaggi, corridoi e uscite di sicurezza con materiali, macchine ed aftrezzature di
qualsiasi natura;
« divieto di rimuovere o manomettere in aicun modo 1 dispositivi di sicurezza e/o protezione installati su
impianti, macchine o atirezzature, se non strettamente necessario per ’esecuzione del lavoro, nel qual
£aso
devono essere adotiate misure di sicurezza alternative a cura dell’ impresa aggiudicataria;
= divieto sia per il personale de} Comune che per guello dell’impresa aggiudicataria di compiere di
propria
iniziativa manovre ed operazioni che non sianc di propria competenza e che possano compromettere la
sicurezza di altre persone;
+ divieto sia per il personale del Comune che per quello dell’aggiudicataria di compiere qualsiasi
operazicne su macchine / impianti in funzione;
o divieto di usare, sul luogo di lavoro, indumenti o abbigliamento ché, inreldzioné slla natura delle
operazioni da svolgere, possano costituire pericolo per ¢hi li indossa;



= obbligo di attenerst scrupolosamente a tutte le indicazioni segnaletiche contenute nei cartelli indicatort
e negli avvisi presenti;

« obblige di informare/richiedere Uintervento del Comune in case di anomalie riscontrate nell’ambiente
di lavoro e prima di procedere con interventt in Juoghi con presenza di rischi;

s ghbligo di segnalare immediatamente eventuali deficienze di dispositivi di sicurezza o 1'esistenza di
condizioni di pericolo o di emergenza. La ditta affidataria si dovrd inoltre impegnare a rispettare e
seguenti disposizioni: :

v’ atienersi a tutte le norme — generali e speciali- esistenti in materia di prevenzione degli infortuni
ed igiene del lavoro, uniformandosi scrupolosamente a qualsiasi altra norma e procedura interna
esistente;

¥ osservare ed adottare tutti | provvedimenti e le cautele necessarie a garantire Uincolumits dei
propri lavoratori e di terzl & ad evitare danni di ogni specie;

¥ impiegare personale idoneo & competente, convenientemente istruito sul lavoro da svolgere,
sulle modalita d’uso del macchinari, deghi implanti, delle attrezzature ¢ dei mezzi di protfezione
previsti, nonché informato sulle norme di sicurezza generali e speciall per Pesecuzione del
lavori atfidati, ‘

Per il coordinamento nell’atfuazione di dette misure, si prevedono, quando ne sia riscontrata la
necessita:

o Dnterventi per la riduzione del rischio di caratiere generale {riunioni informative per 1l personale della
ditta aggiudicatana);

» Inferventi per la riduzione del riscaio nella gestione delle emergerze {formazione ed esercitaziont);

* Rivnioni di coordinamento periodiche,

COSTIDELLA SICUREZZA NEL CONTRATTO DI SERVIZIO DI FORNITURE

In analogia ai lavori, come previsto dall*art. 7 c. 1. del D.P.R. 222/03, sono quantificabili come costi
della sicurezza tutte quelle misure preventive e protettive necessarie per 'eliminazione o la riduzione
dei rischi interferenti individuati nel DUVRL

In relazione all’appalto in oggetts, | costi cosi come indicativamente riportato di seguito, riguardano:

- le procedure contenute nel DUVRI e previste per specific: motivi di sicurezza;

- le misure di coordinamento previste nel DUVRI relative all’uso comune di locali, attrezzature,
infrastrutfure, mezzi ¢ servizi di protezione collettiva.

La stima viene effettuata analitica per voci singole e risponde a guanto verificato da indagine di mercato
& verifica dei prezziar o listint ufficiall vigenti

QUADRO E COSTY ANALITICI DELLE ATTIVITA INTERFERENTI

Attivita da interferenze isure da | Incidenza Costo /pasto
svolgersia COn adotiarsi sul costo € 3,57
carico della di un pasto
dlita
_aggiudicataria

Consegna delle Persone La consegna delle 7,01 0.01
muataerie oparant matarie prime finc
prime ¢ prasso §locall alla cucina deve
preparazione scolastici avvenire nel pieno
dei past {atunni, genitorl | rispetio del Codice
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di transito, vie di
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It trasporic e ia
somministrazions
dei pasti dovra
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Penpiege di
atirezzature a
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manovrabilita ed
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0,01

Pufizia &
Sanifivazione
fuoghi di
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fovatt di
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Utenti servizio
oi
referione

Delimitare le zone, 0,01
esequire in orari

a limilata incidenza
di interferenza
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0.01

Viene cosi calcolata in € 0,03 P'incidenza, in relazione ad ogni singolo pasto, dei costi della sicurezza
per la eliminazione del rischi da interferenze, non soggetti & ribasso per un importo complessive di

Totale costo pasio + oner sicurezza

€ 400

va 4%

£ 0,16

Tolale compiassivo/pasto

€ 418

€901.44 oltre Iva sul numero presunto di pasti di 30.048,




Il presente DUVRI ¢ comunque suscettibile di eventuale integrazione per sopravvenuta valutazione di
nuovi ¢ non prevedibili rischt interferenziali nel corso dello svolgimento del servizio di refezione
scolastica.
. t{)
L \

Nicosia,

11 [ onario It
Dott. MicR¢le Lo Bianco
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COMUNE DI NICOSIA

PROVINCIA DI ENNA
1 SETTORE
VO Servizio PUBBLICA ISTRUZIONE

BANDO DI GARA PER PROCEDURA APERTA

In esecuzione alla determinazione a contrarre ny. ...... del ... ... ... del 1° Settore — Pubblica

[struzione ¢ indetta procedura aperta per Uappalto del SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA
ANNO 2016 - CODICECIG: (..o,

1. STAZIONE APPALTANTE: Comurne di Nicosia — Piazza Garibaldi — Tel 0935--672341-
email: turismosporispeliacoloisiruzions{@comunenicosia. gov.il
projocollol@pec. comunenicosia. gov.it

2. PROCEDURA DI GARA: Procedura aperta secondo te modalita descritie nel presente bando e
con applicazione limitata delle norme del D.1.gs.163/2006 & s.m.1.- Codice dei Contratti- in guanto
il servizio rientra fra quelli di cui all’art. 20 del D.Lgs 16372006, all 11B. cat.17-

3. LUOGO, DESCRIZIONE, IMPORTO, MODALITA DI PAGAMENTO:

1.Luogo: Comune di Nicosia e frazione di Villadoro. Le scucle dove deve eseguirsi il servizio sono
guelle indicate all’art. 2 del capitolato speciale desenittive ¢ prestazionale,

2.Descrizione del servizio: Servizio di refezione scolastica- anno 2016; CPC 64, CPV353524000-9

3. Importo dell’appalte: €. 4,00/pasic di cul € 0,03 per oneri di sicurezza non soggetti a ribasse,
oltre [VA del 4%, per un unporte complessivo di €. 125.000,00 IVA.

4.Importo a base d’asta (senza gli oneri per la sicurezza) € 3,97/pasto al netto dell’Iva. H ribasso
deve essere effettuato sullimporto del costo del pasto ¢ non sull’ammontare complessivo
presunte dell’appalto.

5.Pagamento: con le modalita di cui all’art. 36 del capitolaté speciale descrittivo ¢ prestazionale,

con applicazione dell’art. 3 della legge 13 agosto 2010, n136 i tema di tfracciabilitd dei flussi
finanziari.

6.La stazione appaltante si riserva la facolta, nei limiti di cui all’art. 57, comma 3, lett. b), del
Codice, di affidare all’aggiudicatario, nel successivi tre anni dalla sottoscrizione del contratto,
nuovi servizi consistenti nella nipetizione di servizi analoghi, secondo quanto previsto nel capitolato
speciale descrittive ¢ prestazionale  posto alla base del presente affidamento per un importo
massimo pari a quello a base di gara indicato al precedente punto 3.

Pertanto, al sensi dell’art, 29 del Codice, Mimporto complessive dellappalto & pari a €
240.384,62 lva esclusa.

7.Durata dell'appalto:  L’appelto inizierd presumibilmente dal mese di gennaio 2016 e pin
precisamente dalla data di stipula del coniratto efo dal verbale di consegna e avra durats fing,
all’esaurimento dell’importo complessivo dell’appalto di € 125.000,00 Iva compresa, ¢ comunque



non oltre il mese di dicembre 2016. La consegna potra essere effettuata anche nelle more della
stipula del contratto.

8.Documentazione: Sono disponibili sul sito www.comunenicosia.gov.it 1l presente bando di gara, 1l
disciplinare, il capitolato speciale descrittivo e prestazionale e 1 relativi allegati.

Sara possibile prendere visione della documentazione di gara per la formulazione dell’offerta e
richiedere delucidazioni attinenti gli aspetti tecnici del bando, presso gli uffici comunali della
Pubblica Istruzione, nei giomi feriali ed in ore di ufficio (Tel. 0935 672341/332).

4) CONTRIBUTO AVCP (oggi AN.A.C.) a1 sensi dell’art.] comma 67 della legge 23 dicembre
2005 n.266 e della delibera dell’Autorita medesima del 5 marzo 2014, per la partecipazione alla
gara non ¢ dovuto versamento a carico degli O.E. trattandosi di lotto inferiore ad € 150.000,00

5) TERMINE E MODALITA DI PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE:

Per partecipare alla gara, le imprese dovranno far pervenire, improrogabilmente, entro le ore 09:00
dello stesso giorno fissato per la gara in plico sigillato e controfirmato sui lembi di chiusura, a
mano presso |'Ufficio Archivio e Protocollo o a mezzo raccomandata del servizio postale anche non
statale, la busta contenente I’offerta e gli altri documenti richiesti.

Sul plico dovra apporsi chiaramente la seguente scritta: "OFFERTA PER LA GARA DEL
....................... RELATIVA SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA- ANNO 2016 CIG
Il _plico dovra essere indirizzato al Comune di Nicosia, Piazza Garibaldi 29 -1° Settore/V
Serv.Pubblica Istruzione.

L’inoltro della documentazione € a completo ed esclusivo rischio del concorrente, restando esclusa
qualsivoglia responsabilita del Comune ove, per disguidi postali o di altra natura ovvero per
qualsiasi altro motivo, il plico non giunga a destinazione entro il termine perentorio sopra indicato. |
plichi pervenuti oltre il suddetto termine di scadenza non saranno presi in considerazione, a nulla
valendo la data di spedizione. Tali plichi non verranno aperti e saranno considerati come non
consegnati. Gli stessi saranno conservati per un periodo massimo di tre mesi, durante i quali
potranno essere riconsegnati al concorrente su sua richiesta scritta.

Ciascun offerente avra la facoltd di svincolarsi dalla sua offerta, mediante comunicazione con
lettera raccomandata all'indirizzo sopra indicato una volta decorsi 180 giorni dalla scadenza fissata
per la ricezione delle offerte.

6) TERMINE DI RICEZIONE DELLE OFFERTE E DATA CELEBRAZIONE GARA:

6.1 Il termine di ricezione delle offerte scade improrogabilmente alle ore 9.00 del.................1]
plico dovra essere indirizzato al Comune di Nicosia- Ufficio Protocollo, Piazza Garibaldi,29.

6.2 La gara sara esperita presso il Palazzo Municipale, terzo Piano, Piazza Garibaldi, 29 1’anno
............................ il giomo ................del mesedi ........... alle ore 10,30.

La seduta di gara pud essere sospesa ed aggiornata ad altra ora o ad altro giorno. Ove si presenti la
necessita di un rinvio della gara, verra data comunicazione mediante pubblicazione sul sito internet
del Comune di Nicosia.

Possono presenziare alla gara i rappresentanti di tutte le imprese concorrenti ovvero soggetti, uno
per ogni concorrente, muniti di specifica delega loro conferita dai suddetti legali rappresentanti.

7) CAUZIONE - GARANZIE: come da disciplinare di gara e capitolato speciale d’appalto.
8) FINANZIAMENTO: fondi comunali.

9) RESPONSABILE DEL PROCEDIMENTO: dott.ssa Patrizia Mancuso, Dirigente 1° Settore;
10) SOGGETTI AMMESSI ALLA GARA: Possono partecipare alla gara i soggetti di cui all’art.
34 comma 1 del D Lgs 263/2006 € s.m.i.

Al predettl soggetti si apphcano le dJsposmom normative contenute agli artt.36 e 37 del Codice dei
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Contratti.

E’ fatto divieto ai concorrenti di partecipare alla gara in piu di un raggruppamento temporaneo o
consorzio ordinario a pena di esclusione di tutte le offerte presentate, ovvero di partecipare alla gara

anche in forma individuale qualora partecipino alla gara medesima in raggruppamento 0 CONsorzio
ordinario.

| consorzi di cui alle lett. b) e ¢) del citato art. 34 sono tenuti ad indicare in sede di offerta, per quali
consorziati il consorzio concorre; a questi ultimi € fatto divieto di partecipare, in qualsiasi altra
forma, alla medesima gara; in caso di violazione sono esclusi dalla gara sia il consorzio sia il
consorziato; in caso di inosservanza di tale divieto si applica ’articolo 353 del codice penale.

E vietata la partecipazione a pit1 di un consorzio stabile.

Ai sensi dell’art. 37, comma 4, del D.Lgs.163/2006 e s.m.i., dovranno essere indicate, a pena di

esclusione, le parti del servizio che saranno eseguite dai singoli operatori economici riuniti o
consorziati.

11) REQUISITI DI PARTECIPAZIONE: La partecipazione alla gara ¢ riservata ai soggetti in

possesso, a pena di esclusione, del requisiti minimi di partecipazione di carattere generale,
professionale, economico-finanziario e tecnico indicati nel disciplinare di gara.

12)MODALITA’ DI VERIFICA DEI REQUISITI DI PARTECIPAZIONE: La verifica del
possesso dei requisiti di partecipazione avverra, ai sensi dell’art. 6-bis del Codice, attraverso
I’utilizzo del sistema AVCpass, reso disponibile dall’Autorita di vigilanza sui contratti pubblici di
lavori, servizi e forniture (nel prosieguo, AVCP) con la delibera attuativa n. 111 del 20 dicembre
2012 e ss.mm.ii., fatto salvo quanto previsto dal comma 3 del citato art. 6-bis.

13) CRITERIO DI AGGIUDICAZIONE: prezzo pit basso ai sensi dell’art. 82 del D.lgs

n.163/2006. L’amministrazione si riserva la facolta di valutare la congruitd delle offerte che
appaiano anormalmente basse.

AVVERTENZE

Saranno esclusi dalla gara i plichi mancanti o carenti di sigillatura idonea ad assicurare 1’integrita
del plico e che non siano controfirmati sui lembi di chiusura;

Per evitare dubbi interpretativi si precisa che per “sigillatura” deve intendersi una chiusura ermetica
recante un qualsiasi segno o impronta, apposto su materiale plastico come ceralacca o piombo o
striscia incollata, tale da rendere chiusi il plico e le buste, attestare [’autenticita della chiusura

originaria proveniente dal mittente, nonché garantire ’integrita e la non manomissione del plico e
delle buste.

Saranno esclusi i concomenti per mancato inserimento all’interno del plico esterno generale

dell’offerta econoinica e di quella tecnica in buste separate, debitamente sigillate e controfirmate sui
lembi di chiusura.

E’ in ogni caso facolta della stazione appaltante di non procedere all’aggiudicazione della gara
qualora nessuna offerta risulti conveniente o idonea in relazione all’oggetto del contratto, o se
aggiudicata, di non stipulare il contratto d’appalto.

Non sono ammesse offerte in aumento.

In ragione della natura dell’appalto, contenente prestazioni particolarmente delicate rivolte ad
un’utenza specifica, non & ammesso il subappalto.

L’offerta presentata non pud essere ritirata 0 modificata o sostituita con altre, né & consentito in
sede di gara presentarne un’altra.
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In caso di parita di punteggio delle offerte si procedera direttamente, in seduta pubblica, mediante
sorteggio (ex art. 77, comma 2, del R.D. 827/1924).

Scambio di informazioni: oghi comunicazione/richiesta, comprese le comunicazioni di cui all’art.
79, comma 5, del “Codice”, sara effettuata dalla stazione appaltante mediante posta elettronica
certificata all’indirizzo di posta elettronica indicato dal concorrente. Eventuali modifiche
dell’indirizzo PEC o problemi temporanei nell’utilizzo di tale forma di comunicazione, dovranno
essere tempestivamente segnalate all’ufficio Pubblica Istruzione del Comune, via mail all’indirizzo
turismosporispettacoloistruzione@comunenicosia. gov. it 0 via PEC all’indirizzo
protocollo@pec.comunenicosia.gov.it; diversamente, I’amministrazione declina ogni responsabilita
per il tardivo 0 mancato recapito delle comunicazioni.

In caso di raggruppamenti temporanei, aggregazioni di imprese di rete o consorzi ordinari, anche se
non ancora costituiti formalmente, la comunicazione recapitata al mandatario capogruppo si intende
validamente resa a tutt gli operatori economici raggruppati, aggregati o consorziati.

In caso di avvalimento, la comunicazione recapitata all’offerente si intende validamente resa a tutti
gli operatori economici ausiliari.

In caso di presentazione di falsa dichiarazione o falsa documentazione la stazione appaltante ne da
segnalazione all’Autoritd che, se ritiene che siano state rese con dolo o colpa grave in
considerazione della rilevanza o della gravita dei fatti oggetto della falsa dichiarazione o della
presentazione di falsa documentazione, dispone l’iscrizione nel casellario informatico ai fini
dell’esclusione dalle procedure di gara e dagh affidamenti di subappalto ai sensi del comma 1,
lettera h), fino ad un anno, decorso il quale I’iscrizione ¢ cancellata e perde comunque efficacia.

1l mancato, inesatto o tardivo adempimento alle richieste della stazione appaltante, formulate ai
sensi dell’art. 46 comma 1 e comma 1-ter, introdotto dall’art. 39, comma 2, del d.1. 24 giugno 2014,
n. 90, convertito, con modificazioni, dallal. 11 agosto 2014, n. 114, costituisce causa di esclusione.
La sanzione pecuniaria prevista dall’art. 38, comma 2-bis, del Codice & fissata in euro 200,00
{duecento).

I documenti devono essere redatti nelle forme di cui al D.P.R. 445/2000 e sottoscritti dal legale
rappresentante o da un suo procuratore ed in tal caso va trasmessa la relativa procura.

I’aggiudicataria si impegna a svolgere il servizio con le modalita previste, anche nelle more della
stipula del contratto, stipula che potra avvenire anche oltre 1l termine fissato dall’art.11 del Codice
dei contratti.

I documenti di gara possono essere visionati presso il 1° Settore — Pubblica Istruzione - Via
Bemardo di Falco - nei giorni feriali e durante le ore d’ufficio o scaricati dal sito internet
WWW,Comunenicosia.gov.it.

E’ esclusa la competenza arbitrale.

I dati raccolti saranno trattati, ai sensi del decreto legislativo 30 giugno 2003, n. 196 e ss.mm.ii,
esclusivamente nell’ambito della gara culi si riferisce il presente bando di gara.

Avverso il presente bando € ammesso ricorso giurisdizionale innanzi al TAR Sicilia — Sez.Catania
entro gg. 30 dalla pubblicazione.

Protocollo di legalita “Carlo Alberto dalla Chiesa” al quale il Comune di Nicosia ha aderito
con delib. G.M. n.300 del 7/11/2011.

La stazione appaltante si iserva di acquisire sia preventivamente alla stipulazione dell'appalto, sia
preventivamente all'autorizzazione dei sub-contratti di qualsiasi importo le informazioni del prefetto
ai sensi dell'art. 10 del D.P.R. n. 252/98. Qualora il prefetto attesti, ai sensi e per gli effetti dell'art.
10 del D.P.R. n. 252/98, che nei soggetti interessati emergono elementi relativi a tentativi di
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infiltrazione mafiosa, la stazione appaltante procede ail'esclusione del soggetto risultato
aggiudicatario ovvero al divieto del sub-contratto;

Oltre ai casi in cul ope legis ¢ previsto lo scioglimento del contratto di appalto, la stazione
appaltante recederd, in qualsiasi tempo, dal contratto al verificarsi dei presupposti stabiliti dall®art.
11, commaz 3, del D.P.R. 3 siugno 1998,m. 252.

Qualora il Presidente di gara rilevi anomalie in ordine alle offerte, considerate dal punto di vista dei
valori in generale, della loro distribuzione numerica -o raggruppamento, della provenienza
territoriale, delle modalitd o singolaritd con le quali le stesse offerte sono state compilate e
presentate etc., il procedimento di aggiudicazione ¢ sospeso per acquisire le valutazioni (non
vincolanti) dell’ Autorita di Vigilanza sui contratti pubblici (oggi A.N.A.C.), che sono fornite previo
invio dei necessari elementi documentali. L’ Autoritd si impegna a fornire le proprie motivate
indicazioni entro 10 giorm lavorativi dalla ricezione della documentazione. Decorso il suddetto
termine di 10 giorni 1l Presidente di gara, anche in assenza delle valutazioni dell’ Autorita, da corse
al procedimento di aggiudicazione.

11 Comune ha facolta, a suo insindacabile giudizio, con provvedimento motivato, di non dar lnogo o
sospendere la gara senza che 1 concorrenti possano far valere diritti a riguardo.

IL DIBAGENTE

dott.ssa Patr) neuso
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COMUNE DI NICOSIA

PROVINCIA DI ENNA
1° SETTORE
V© Servizio PUBBLICA ISTRUZIONE
DISCIPLINARE DI GARA

Premessa

il presente disciplinare di gara, allegato 2l bando di gara di cul costituisce parte integrante e
sostanzialk, contiens k norme integrative al bando relative alle modalita di partecipazione alla
procedura di gara, alle modalita di compilazione & presentazione dell’offerta, al documenti da
presentare a corredo della stessa e alla procedura di aggiudicazione nonché ke alre ulteriont
informazioni relative all'appalto avente ad oggetto il SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA
ANNG 2016 come meglhio specificato nel capitolato speciale d’appalto.

L'affidamento del servizio avverra mediante procedura aperiz e con il criterio dell’offerta prezzo
piu basso ai senst dellart. 82 del D.lgs n.163/2006. L'amministrazione si riserva b facolty di
valutare la congruita delle offerte che appaiano anormalmente basse.

CIG s
La documentazione di gara comprende:

1} Bandp di gara

2] Disciplinare di gara

3) Capitolato speciale descrittive ¢ prestazionale
6) DUVRI

1. MODALITA DI PRESENTAZIONE DELLE OFFERTE

Per partecipare all gara, ke Ditte dovranno far pervenire, improrogabilmente, entro ke ore 9.00
del . in plico sigillato e controfirmato sul lembi di chiusurs, a mano
presso 'Ufficlo Archivio e Protocelle del Comune di Nicosia o a mezzo vaccomandaia del
servizio postale anche non statale, Iz busta contenente 'offertz e gli altr document richiest.

Sul plico dovra apporsi chiaramente la seguente scritta: "OFFERTA PER LA GARA DEL
RELATIVA ALLAPPAITO DEL SERVIZID DI REFEZIONE SCOLASTICA- CIG

L]

il plico, inoltre, deve recare all’esterno le informazioni relative all’operatore economico
concorrente {denominazione o raglone sociak, codice fiscale, indirizzo, numero di telefono, fax
&/0 posta elettronica certificata, per le comunicazioni).

Si precisa che nel caso di concorrent con identitd plurisoggettiva (raggruppament temporanei
di impresa, consorzio ordinario, aggregazioni tra le imprese aderenti al contratio di rete, GEIE]
vanno riportatl sul plico { nominativi, ghi indirizzi ed 1 codici fiscali dei singoli partecipanti, sia
se quest] sono gla costituid sia se sono da costtuirsi.

Hplico dovra essere indivizzato al Comune di Nigosia- Ufficio Protocolle, Plazza Garibaldi, 29,

Ulnoltro dells documentazione & a completo ed esclusive rischio del concorrente, restando



esclusa qualkivoglia responsabilitd del Comune ove, per disguidi postali o di altra natura ovvero
per qualsiasi altro motivo, il plico non giunga a destinazione entro il termine perentorio sopra
indicato. 1 plichi pervenuti oltre il suddetto termine di scadenza non saranno presi in
considerazione, a null valendo Ia data di spedizione. Tali plichi non verranne aperti e sarannc
considerati come non congegnati, Gli stessi saranno conservati per un periodo massimo di tre
mesi, durante i guali potranno essere riconsegnati al concorrente su sua richiesta scrita.

2. REQUISITI DI PARTECIPAZIONE:

La partecipazione alla gara & riservata ai soggettd in possesso, a pena di esclusione, dei reguisitd
minimi di partecipazione di carattere generale, professionale, economico-finanziario e tecnico
ai seguito indicat.

al_Requisiti di idoneita professionale:

al} Iscrizione alla Camera di Commercio della provincia in cui Pimpresa ha sede, ovvero in
analopo registro dello stato di appartenenza, per attivita oggetto dell’appalto (Servizio di
ristoraziong);

b1 Reguisit senerali

b1) insussistenza delle cause di esclusione di cui all’art. 38, comma 1, del Codice dei contratti;
b2} insussistenza delle cause di esclusione di cul all’art.9, comma 2, kett.c) del D. Lgs.231 /2001
e smiediculall’art 53, comma 16-ter, del dlgs. del 2001, n. 165;

b3) essere in regola con le norme che disciplinano il diritto al lavoro det disabili ai sensi della
legge n. 68/99;

b4] non partecipare alla gara in pilt di un raggruppamento temporaneo o conserzio ordinario
ovverc anche in forma individuale qualora si partecipi alla gara in raggruppamento ¢
CONSorzio;

hE) non incorrere nei divieti di cui agli artt. 26, comma 5, e 37, comma 7 del Codice dei
confratti.

La mancanza di uno qualsiasi def requisiti di ammissione comportera l'esclusione dalla gara.

¢l _Requisit di carattere economico-finanziario:

Capaci®@ economica e finanziaria

c1} Idonee referenze bancarie di almenoc 1 istitite bancario o intermediario autorizzato ai
sensi del decreto legislativo 1 settembre 1993, n. 385 (in caso di raggruppamento di imprese o
consorzio il reqguisito deve essere posseduto da clascuna impresa partecipante)

in alternative

c2} dichiarazione che il fatiurato globale di impresa relativo agii ultimi tre esercizi antecedenti
alla data di pubblicazione del bando sia pari almeno all'importo di € 120.000,00 Iva esclusa da
intendersi quale cifra complessiva nel wiennio o nel minor periode di attivita dell'impresa.

1l requisito deve essere soddisfatto dal raggruppamento temporaneo, dal consorzic, GEIE o dalle
imprese aderenti al contratto di rete nel suc complesso.

Dette requisito deve essere posseduto in misura maggloritaria dall'impresa capogruppo
mandataria o indicata come ke nel caso di raggruppamento temporaneo o consorzio ordinario
{costituito o non ancora costituito), di imprese aderenti al contratto di rete o di GEIE;

g1 Requisitl teenici

d1) Esecuzione negli ulimi fre anni -antecedenti alla data di pubblicazione del bando di gara-
di servizi analoghi per un importo non inferiore a € 120.000,00 lva esclusa, presso enti
pubblici o privat, Deve essere indicato il committente, l'oggetto del servizio, il periodo di



effettuazione del servizio medesimo e Fimporto del corrispettive netto &, nel caso il servizio sia
stato svolto nell'ambito di un raggruppamento di soggeftl, k guot riferia al soggetio
concorrente

(IN CASO DI RAGGRUPPAMENTO TEMPORANEQ E DI CONSORZIO ORDINARIC)

I requisito relativo al fatturato globale {c2] deve essere posseduto dalla capogruppo mandataria
o indicata come tale nel caso di raggruppamento temporaneo o consorzio ordinario {costituito
o da costituirsi} nella misura minima del 40%; Iz restante parte € posseduta cumulativamente
dalle mandanti ciascuna nella misura minima del 10% di quanto richiesto all’intero
raggruppamento. Limpresa mandataria in ognl caso possiede [ requisiti in misura
maggioritaria.

Nellipotesi di consorzi di cui all’art. 34, lett. b} e ¢} del Codice {consorzi di cooperative e
consorzi stabili}, il requisito deve essere posseduto dai consorziati esecutori nel loro complesso.

Il requisito relativo ai servizi/forniture analoghi di cul al precedente punto d1), deve essere
posseduto dalla capogruppo mandataria o indicata come fale nel caso di raggruppamento
temporaneo o consorzio ordinario {costituito o da costituirsi) nella misura minima del 40%; b
restante parte @ posseduta cumulativamente dalle mandanti ciascuna nella misura minima del
10% di gquanto richiesto allintero raggruppamento. Ulmpresa mandataria in ogni case
possiede | requisitl in misura maggioritaria.

AVVALIMENTO. In attuazione del disposto dellart. 49 del Codice, il concorrente singel o
consorziato o raggruppato o aggregato in rete - ai sensi dell’art. 34 del Codice - pud
dimostrare il possesso dei requisiti di carattere economico, finanziario, tecnico e organizzativo
avvalendosi del requisiti di un altro soggetto.

A} fini di quanto sopra, dovra essere fornita - a pena di esclusione - in sede di domanda di
partecipazione, tutta la documentazione prevista al comma 2 del suddetto art. 49 del Codice.

1l concorrente puo avvalersi di una sola impresa ausiliaria.

Il concorrente e Uimpresa ausiliaria sono responsabili in solido nei confronti dellz stazione
appalante in relazione alle prestazioni cggetto del contratto,

Non € consentito - 2 pena di esclusione - che della stessa impresa ausiliaria si avvalga piti di un
concorrvente, e che partecipino alle gara sia Uimpresa ausiliaria che quella che si avvale dei
requisitl

3. DOCUMENTI RICHIESTI PER LA PARTECIPAZIONE ALLA GARA:

il plice deve contenere al suo internoc due buste, a loro volta sigiilate e controfirmate sul lembi di
chiusura, recant intestazione del mittente, I'indicazione dell’'oggetto dell’appalto e k dicitura,
rispettivamente:

"A - Documentazione amministrativa”™;
“B -Offerta economica”

Si precisa che non saranno ammesse e verranno pertanto escluse ke offerte plurime
condizionate, alternative o espresse in aumento rispetto all'importo a base di gara.

Nella BUSTA A) -"Documenftazione amministrativa” devono essere contenuti | seguenti
documenti ;

I Domanda di partecipazione sottoscritta dal legale rappresentante del concorrente; alla
domanda, in alternativa all’autenticazione della sottoscrizione, deve essere allegata, a pena di
esclusione dalla gara, copia folosttica di un documento di identita del/del sottoscrittore/i; b
domanda pud essere sottoscritta anche da un procuratore del legale rappresentante ed in tal
caso va allegata, a pena di esclusione dalla gara, copia conforme all’originale della relativa



procura.

Si precisa che nel caso di concorrente costituito da raggruppamento temporaneo o da un
consorzio non ancora costituiti, b domanda, a pena di esclusione deve essers sottoscritta da tutd
1 soggeiti che costituiranno il predetto raggruppamento o consorzio.

La domanda (come da modub 1 e 1bis), deve essere corredata da dichiarazione sostitutiva resa
ai sensi degll articoli 46 e 47 del dPR. 28 dicembre 2000, n. 445 e ssunm.ii oppure, per i
concorrenti non residenti in Italia, documentazione idonea equivalente secondo ha legislazione
dello Stato di appartenenza, con k quale il concorrente:

a} attesta, indicandole specificatamente, di non trovarsi nelle condizioni previste nell’art. 38,

comma 1, lettere aj, b}, ¢}, d}, e), f}, g, h), 1}, IJ, m), m-big), m-ter] e m-quater) del Codice dei
Contratt] e precisamente:

1. di non trovarsi in stato di fallimento, di liquidazione coatta, di amministrazione controllata o
di concordato preventivo e che nei propri riguardi non & in corso un procedimento per la
dichiarazione di una 4i tali situazioni:

fovverg, in coso di ammissione ol concordato preventivo con continuita aziendule)

si trova in stato di concordato preventive con continuita aziendale, di cui all’art. 186- bis del R.D.
16 marzo 1942, n. 267, giusto decreto del Tribunale di del . per le motivo,
dichiara di non partecipare alla presente gara quale impresa mandataria di un raggruppamento
di imprese ed allega Ia documentazione prevista dal comma 4 del citato art. 186-bis {art. 38,
comma 1, lett. a), del Codice);

2. che non & pendente alun procedimento per lapplicazione di una delle misure di
prevenzione o di una delle cause ostative di cui rispettivamente all’art. 6 e all’art. 67 del dlgs. 6
settembre, n. 159 del 2011 {art 38, comma 1, lett. b}, del Codice); l'esclusione ed il divieto
operano se la pendenza del procedimento riguarda il titolare o il direttore tecnico, se sitrata di
impresa individuale; il socio o il direttore tecnico se si tratta di socletd in nome collettivo, 1 soci
accomandatari o I direttore tecnico se si tratta di societd in accomandita semplice, gl
amministratort muniti di poter! di rappresentanza o il diretiore tecnico 0 il socio unico persona
fisica, ovvero il socio di maggioranza in caso di societd con meno di quattro soci, se si tratta di
altro tipo di societd. La dichiarazione deve essere resa da tutti i soggetti predettl,

3. che nel propri confront non & stat pronunciata sentenza di condanna passata in giudicato, o
emesso decreto penale di condanna divenuto irrevocabile, o sentenza di applicazione della pena
su richiesta al sensi dell'art.444 del codice di procedura penale per reati gravi in danno dello
Stato o della Comunita che incidono sulla moralitg professionale, né condanna, con sentenza
passata in giudicato, per uno o pid reati di partecipazione a un'organizzazione criminale,
corruzione, frode, riciclaggio, quall definiti dagli aiti comunifari citati all’articolo 45, paragrafo 1,
direttiva Ce 2004/18;

{oppure, se presenti]

indica tutte le sentenza di condanna passata in giudicato, i decreti penali di condanna divenut
irrevocabili, le sentenze di applicazione della pena su richiesta ai sensi dell’art. 444 del codice di
procedura penale emessi nei propri confront, ivi comprese quelle per ke guali abbia beneficiato
della non menzione, ad esclusione delle condanne per reati depenalizzati o per le guall &
intervenuta la riabilitazione o quando il reato & stato dichiarato estinto dopo la condanna o In
caso di revoca della condanna medesima,

Lesclusione ¢ il divieto operano se la sentenza o il decreto sono stati emessi nel confronti: del
titolare o direttore tecnico se si tratta di impresa individuale; del socio o del direttore tecnico, se
sitratta di socletd in nome collettivo; dei soct accomandatari o del direttore tecnico se si tratta di
sgcietd in accomandita semplice; degli amministratori muniti di potere di rappresentanza o del


http:sS.mm.�i

direttore tecnico o il socic unico persona fisica, ovvero il socio di maggioranza in caso di
socleta con mene di guattre soci se si tratta di altro tipo di societa o consorzio; in ogni caso
lesclusione e il divieto operano anche nei confrontl del soggetti cessati dalla carica nell’anno
antecedente la data di pubblicazione del bando di gara, qualora mpresa non dimnostri che vi sia
stafa completa ed effettiva dissociazione dalla condotta penalmente sanzionata {art. 38, comma
1, lett. ¢} del Codice]. Al cessati dalla carica sono equiparati i soggetti delle aziende o rami di
azienda di cul il concorrente si & reso acquirente o affittaario.

4. di non aver vichato il divieto di intestazione fiduciaria posto all’art.17 della legge 19 marzo
1990, n. 55 e ss. mmuii.

(oppure)

che alla datz del presente bando & decorso un anno dzli’accertamento definitivo della violazione
e che la violazione e stata rimossa (art. 38, comma 1, lett. d), del Codice J;

5. di non aver commesso gravi infrazioni debitamente accertate alle norme in materia di
sicurezza e a ogni altro obbligo derivante dai rapporti di lavoro, risultanti dai dati in possesso
dell’Osservatorio del contratti pubblici dell’Autorita {art. 38, comma 1, lett. e), del Codice);

6. di non aver commesso grave negligenza o malafede nell’esecuzione di prestazioni affidate da
questa stazione appaltante e di non aver commesso errore grave nell’esercizio dells sua aftivitd
professionale {(art. 38 comma 1, kett. f), del Codice);

7. di non aver commesso viclazioni gravi, definitivamente accertate, rispetto gli obblighi relativi
al pagamento delle imposte & tagse, secondo la legislazione italiana o quella dello Stato in cui @
stabilito; al sensi dellart. 38, comma 2, del Codice, si intendono gravi ke viclazioni che
comportano un omesso pagamento di imposte e tasse per un importo superiore a guello di cul
all' art.48-bis, comima 1le 2-bis del dPR. 29 settembre 1973, n. 602 e costituiscono violazioni
definitivamente accertate quelle relative allobbligo di pagamento di debiti per imposte e tasse
cert], scadutl ed esigibili (art. 28, comma 1, kett. g}, del Codice);

8. che nel casellario informatico delle imprese, {stituito presso V'Osservatoric dellAutoritd non
risulta nessuna iscrizione per aver presentato falsa dichiarazione o falsa documentazione in
merito a requisiti e condizioni rilevand per la partecipazione a procedure di gara e per
Vaffidamento di subappaltl {art. 38, comma 1, lett. h) del Codice);

9. di non aver commesso vichzioni gravi, definitivamente accertate, alle norme in materia di
contributi previdenziall ed assistenziali secondo Ia legislzione italiana o quelk dello Stato {n cui
& stabilito; al sensi dell’art. 38, comma 2, del Codice si intendono gravi ke vioclazioni ostative al
rilascio del Documento unico di regolaritd contribuiva (DURC} di cul all’art. 2, comma 2, del
decreto legge 25 settembre 2002 n. 20, convertito, con modificazioni, dalla legge 22 novembre
2002, n. 266 (art. 38, comma 1, lett. {] del Codice); dovranno inolre essere indicatl gl indirizzi
degli uffici competent INPS e INAIL relativamente al luoge dove ha sede legale la dita ed in
particolare k Matricola INPS e il numerc di PAT Posizione Assicurativa Territoriale -
delPINAIL, CCNL applicato;

10, di essere in regok con le norme che disciplinanoc il diritto al lavoro del disabili, ai sensi della
L 12 marzo 1999, n. 68 {art.38, commal, ktt. 1) del Codice};

11. che nei propri confronti non @ stata applicata la sanzione interdittiva di cui all’art. 9, comma
2, kettera ¢}, del dlgs. 8 giugno 2001, n. 231, o alira sanzione che compor il divieto di contrarre
con la pubblica amministrazione compresi | provvedimenti interdittivi di cui all’art.14 del dgs.
9 aprile 2008, n. 81 {art. 38, commal, lett. m) del Codice] e di cul all’art. 53, comma 16-ter, del
dlgs. del 2001, n. 165 {ovvero di non aver concluse contratt di lavero subordinate o autonomeo
e comunque di non aver attribuito incarichi ad ex dipendenti che hanno esercitato poteri
autoritativl o negoziall per conto delle pubbliche amministrazion! nei loro confronti per il


http:all'art.17

rriennio successivo alla cessazione del rapporto};
12. di non trovarsi nelle condizioni di cui all’art. 38, comma 1, lettera m-ter}, del Codice;

13. attesta, ai sensi e per gli effetti di cui al comma 1, lettera m-quater e comma 2 dell’art. 38 del
Codice:

opzione 1

di non essere in una situazione di controlio di cui all'art. 2359 del codice civile con altri
operatori economici e di aver formulato I'offerta autonomamente;

opzione 2

di non essere a conoscenza della partecipazione alla medesima procedura di aliri operatori
economici che si rovano, nei suol confronti, in una delle situazioni di controllo di cui all’art.
2359 del codice civile & di aver formulato autonomamente Vofferta;

opzione 3

di essere a conoscenza della partecipazione allh medesima procedura di alti operatori
economici che si trovano, nel suoi confrontl, in una delle situaziont di controlle & cul all’art,
2359 del codice civile con i (specificare l'operatore economico o gh
operatori economici} e di aver formulato autonomamente Uofferty;

Altre dichiarazioni e documenti

b} indica, con riferimento al requisito di cui al paragrafo 2, lett. a}, la Camera di Commercio
ove ¢ iscritto precisando ghi estremi di iscrizione (numereo e dat), Ia forma giuridica e 'attivita
per la quale & iscritto, che deve corrispondere a quella indicata al paragrafo 2;

h1) devono, aliresi, essere indicati 1 dati identificativi (nome, cognome, luogo e data di nascit,
qualifica} del titolare dell'impresa individuale, ovvero di tutti | soci in nome collettive, ovvero di
tutti i soci accomandatari, nel caso di societd in accomandita semplice, nonché d&i i gh
amministratori muniti di poteri di rappresentanza e di tutti i direttori tecnici con riferimento
anche ai cessatl dalla carica nell’anno antecedente aila data di pubblicazione del bando);

¢} allega le referenze bancarie, in originale o in copla autentica al sensi dell’art. 18, del dPR. 28
dicembre 2000, n. 445, di cui al paragrafo 2, punto c1), del presente disciplinare di gara

d) dichiara, con riferimento al requisito di cul al paragrafo 2, kett.c?) del presente disciplinare
di gara il fatturato gobale di impresa conseguito negli ultimi tre esercizi, specificando Vanno e
importo;

e}dichiara, con riferimento al requisito di cui al paragrafo 2, ktt. d1), del presente disciplinare
di gara, i servizi analoghi eseguiti negll ultimi tre anni, specificando: il committente, 'oggetio
del servizio, il periodo di effettuazione del servizio medesimo e l'importo del corrispettivo netto
e, nel caso il servizio sia stato svolto nell'ambito di un raggruppamento di soggett], Iz quota
riferita al soggetto concorrente;

f} accetta, senza condizione o riserva alcuna, tutte e norme e ke disposizioni contenute nel
bando di gara e nel capitolato speciale d'appalty;

g} dichiara di avere perfetta conoscenza delle norme generali e particolari che regolano
Pappalto oltre che di tutti gli obblighi derivant dalle prescrizioni degli att di gara, di mtte
condizioni locali, nonché delle circostanze generali e particolari che possono avere influito sulla
determinazione dei prezzi e sulla quantificazione dell’offerta presentata.

h} dichiara di aver tenuto conto, nel predisporre Vofferta, degli obblighi relativi alle norme in
materia di sicurezza sul lavoro, valutando { costi dei rischi specifici della propria attivita;

i} indica il Codice fiscale, la partita [VA, Vindirizzo di posta elettronica certificata /o il numers



di fax, il cui utilizzo autorizza, al sensi delfart. 79, comma3, del Codice, per tutte e
comunicazioni inerent! i3 presente procedura di gara;

1} dichiara ai sensi deil’art. 2, comma 2, della Lx. 20/11 /2008, n.15:

- che né il iegale rappresentante della ditta né akunoe del suol dirigenti sono rinviatl a giudizio
per favoreggiamento nell’ambito di procedimenti relativi a reat] di criminalitd organizzata;

- di impegnarsi, qualora risultd aggiudicataria, a comunicare al Comune il verificarsi della
suddetta ipotesi durante 'esecuzione del servizio;

m} dichiara di essere edotto degli obblighi derivanti dal codice di comportamento adottato dal
Comune di Nicosia con delib. GC. n. 290 del 18/12/2013 e pubblicato sul sito istituzionale
dell'Ente e si impegna, in caso di aggiudicazione, ad osservare e a far csservare ail propri
dipendent e collkboratori il suddetto codice, pena la risoluzione del contratto.

o} attesia di essere informato, ai sensi e per gli effetti del dlgs. 30 giugno 2003, n. 196, che |
dati personali raccolti sarannc wattati, anche con strumentl informatici, esclusivamente
nell’ambite del procedimento per il quale la dichiarazione viene resa;

p) dichiara di autorizzare, qualora un partecipante alla gara esercit-ai sensidel D.Lgs241/90-
la facoltd di accesso agli atti, "'Amministrazione a rilasciare copia di tutta b documentazione
presentata per la parvtecipazione alla gara;

oppure

di non autorizzare laccesso agli att inerenti le parti delle giustificazioni dei prezzi
eventualmente chieste in sede di verifica delle offerte anomale, in quanto coperte da segreto
tecnico/commerciale, indicando 1 motivi. 11 Comune si riserva di valutare & compatibilita
dell'istanza di riservatezza con il diritto di accesso dei soggetti interessati.

g) allega il PASSQOE di cui all'art. 2, comma 3.2, deliberan. 111 del 20 dicembre 2012 dell'AVCP;

1. [nel caso di consorzi cooperative e artigiani e consorzi stabili):

dichiarazione che indichi per quali consorziati il consorzio concorre e relativamente a guesti
ultimi consorziati opera il divieto di partecipare alla gara in gquakiasi aloa forma (qualora il
consorzio non indichi per quale/i consorziato/i concorre, si intende che lo stesso partecipa in
nome e per conto propriol.

oppure {(nel caso di raggruppamento temporaneo gia costituito):

mandato collettive irrevocabile con rappresentenza conferito alls mandataria per atto

pubblico o scrittura privata autenticats, con indicazione del soggeffo designato quak
mandataric.

Al sensi delPart. 37, comma 4, del Codice, & fatte obbligo, a pena di esclusione dalla gara, di
indicare nell'offerta le parti del servizio che saranno eseguite dai singoli operatori economici
riuniti 0 consorziafl

oppure (nel caso di consorzio ordinario o GEIE gia costituiti]

atto costitutivo e statuto del consorzio o GEIE in copia autentica con indicazione del soggetto
designato quale capogruppo. Ai sensi dell’art. 37, comma 4, del Codice, & fatto obbligo, a pena di
esclusione dalla gara, di indicare nell’offerta le parti del servizio che saranno eseguite dai singoli
operatori economici consorziati.

oppure {nel caso di raggruppamento temporaneo o consorzio ordinario o GEIE non ancora
costituiti}

dichiarazioni, rese da ogni concorrente, attestanti:



aj a quak concorrente, in caso di aggiudicazione, sara conferito mandato speciale con
rappresentanza o funzioni di capogruppo;

bl Uimpegno, in caso di aggiudicazione, ad uniformarsi alla disciplina vigente con riguardo ai
raggruppamenti temporanet o consorzi o GEIE;

¢} a pena di esclusione dalla gara, le parti del servizio che saranno eseguite dai singoli
operatori economici riuniti o consorziati ai sensi delf'art. 37, comma 4, del Codice;

{opzionale)

il concorrente pud produrre, in separata busta chiusa, la documentazione a comprova dei
requisiti di cui al paragrafo 2, fermo restando che il seggio di gara procedera ad
effettuare le verifiche dei requisiti in caso di ragionevoli dubbi o nel caso in cui si
classifichi primo nella graduatoria di merito. La mancata produzione anticipata delia
documentazione a comprova del requisiti di cul al paragrafe Z non costituisce causa di
esclusione dalla gara.

Le dichiarazioni potranno essere sottoscritte anche da procuratori del legali rappresentanti ed
in tal caso va allegata copia conforme all’originale della relativa procura.

Le attestazioni di cui alle lettere a) e b}, della dichiarazione sostitutiva prevista al punto “U”
dell’elenco dei documenti, nel caso di consorzl cooperativi, di consorzi artigiani e di consorzi
stabili, devono essere rese anche dai consorziat per conto del quali i consorzic concorre,

Qualora qualcuno def soggetti indicati nell’art. 38, comma 1, lettera ¢} del Codice (per le imprese
individuali: titolare e direttore tecnico; per k societd in nome collettivo: socio e direttore
tecnico; per le societd in accomandita semplice: soci accomandatari e direttore tecnico; per ke
altre sociefd: amministratori muniti di poteri di rappresentanza, e direttore tecnico, socio unico
persona fisica, ovvero il socio di maggioranza in caso di societd con meno di quativo soci]
cessato dalla carica nelPanno antecedente la data del bando di gara non sia in condizione di
rendere la richiesta attestazione, il legale rappresentante del concorrente pué presentare una
dichiarazione, resa ai sensi dell’art. 47 del D.PR. 445/2000, nells quale si dichiari il possesso dei
requisiti richiest], indicando nominativamente { soggettl per i quali si rilascia la dichiarazione.

5i precisa che nel caso di societd con due soli soci i guali siano in possesso, ciascuno, del
cinquanta per cento della partecipazione azionaria, le dichiarazioni previste ai sensi dell’art. 38,
comma 1, lettere b] e ¢) del Codice devono essere rese da entrambi | suddett soci.

Hi. AVWALIMENTG. Il concorrente che intenda avvalersi del requisiti di un'lmpresa ausiliaria
dovra dichiarare che intende ricorrere all’avvalimento e allegare la documentazione prevista
dall’art. 49 de] D.PR. 163/2006 e s.m.

1V. CAUZIONI E GARANZIA A CORREDO DELUOFFERTA. Lofferta del concorrenti deve essere
corredata da: cauzione provvisoria pari ad € 2.403,85, corrispondente al 2% (duepercento]

dell'importo posto a base di gara, al netto i Iva, al sensi dellart75 del Dlgs. 163/2006,
costituita, a scelta del concorrente:

a} in titoli del debito pubblico garantiti dallo State depositati presso una sezicne di tesoreria
provinciale o presso le aziende autorizzate, a titol di pegno, a favore della stazione appaltante;
il valore deve essere al corso del giomno del deposito;

b) in contantl, con versamento presso la Tesoreria Comunale, Unicredit Agenzia di Nicosia,
codice IBANIT 22R02008 83670 000300729433,

c} da fideiussione bancaria o polizza assicurativa, o fideiussione rilasclata dagli intermediari
iscritti nell’albo di cui all’art.106 del dlgs. 1 settembre 1993, n. 385 che svolgono in via
esclusiva o prevalente attivita di rilascio di garanzie e che sono sottopost] a revisione contabile
da parte di una socied di revisione iscritta nell’albo previsto dali’art. 161 del dlgs. 24 febbraio
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1998, n. 58, avente validita per aimeno 180 giorni dalla data di presentazione delle offerte.

Vimporto della garanzia ¢ ridotto del 50% per gli operatorl economici ai quali sia st
rilasciata, dagli organismi accreditat], la certificazione del sistema di qualita conforme alle
norme europee indicate ali'art.75, comma 7, del Codice dei contrattl,

Per fruire di tale beneficio, l'operatore economico dovra allegare alla garanzia:

a)copia semplice, con dichiarazione di conformitd all’originale, della certificazione di qualitd in
corso di validita, rilasciata all’ente concorrente;

blin alternativa, dichiarazione resa dal legale rappresentante che attestl il possesso della
certificazione dei qualith e ripord witd i dati e le informazioni contenute nel certificato originake.

Nel caso di raggruppament] temporanei, consorzi ordinari o GEIE non ancora costituiti, la
cauzione deve essere intestaa a tti gif ent associandl

La garanzia deve prevedere espressamente la rinuncia al beneficio detla preventiva escussione
del debitore principale, la rinuncia all’eccezione di cui all’art. 1957, comma 2, del codice civile,
nonché 'operativitd delle garanzia medesima entro quindict giorni, a semplice richiesta scrita
della slazione appaltante.

La cauzione deve avere validith per almeno centottanta giorni dalla data di presentazione
dell’offerta.

La garanzia del concorrente aggiudicatario restera vincolta e dovra essere valida fino alla
costituzione della cauzione definitlva. Tale garanzia sard svincolata automaticamente al
momento della sottoscrizione del contratio.

V. IMPEGNO DEL FIDEIUSSORE a rilasciare la garanzia fideiussoria per Vesecuzione del
contratto, di cui all'articolo 113 del D.Lgs. 163 /2006, qualora I'offerente risultasse affidatario.

Si precisa che anche nel caso di prestazione della cauzione provvisoria in contanti o in titoli del
debito pubblico dovra essere presentata una dichiarazione di un istituto bancario o di una
assicurazione contenente l'impegno anzidetto.

VL. omissis {contributo ANAC non dovuto).

Vi) Dichiarazione resa ai sensi del protocollo di legalitad’ stipulato fra la Regione siciliana, il
Ministero dell'internoe, ke Prefetture dell'lsolg, VAutoritd di vigilanza sul laveri pubblici, Ulnps e
UInail {redatta secondo il MODELLO allegato al presente bando], dal concorrente o suo
procuratore,

BUSTA B - OFFERTA ECONOMICA

La busta “B” dovra contenere al suo interno Pofferta economica contenente l'indicazione del
ribasso percentuale, espresso in cifre ed in lettere, che sl & dispostl a praticare rispetto al
prezzo posto a base di gara e soggetto a ribasso, di € 3,97 /pasto VA esclusa,

L'offerta economica, a pena di esclusione della gara, deve essere sottoscritta dal legale
rappresentante del concorrente o da un suo procuratore e non pud presentare correzioni che
non siano da lui stesso sottoscritte a pena di esclusione dell'offerta; nel caso di concorrente
costituito da raggruppamento temporaneo o da un consorzio non ancora costituiti, nonché in
caso di GEIE o aggregazioni di imprese di rete, i suddetti documenti, a pena di esclusione dalla
gara, devono essere sottoscritti da tutti i soggetti che costituiranno il predetto raggruppamento,
aggregazione di imprese o consorzio.

In caso di discordanza tra il ribasse indicate in cifre e quello in lettere, sard considerato valido
guello in lettere,

Lofferta non potra essere condizionata, parziale o in aumento,
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Le dichiarazioni previste nel presente bando di gara possono essere rese, in carta sernplice,
avvalendosi della facolt prevista dall’art. 38 el D.PR. 445 del 28/12/2000. Le stesse dovranno
essere corredate di copia fotostatica leggibile del documento di ricenoscimento di ciascun
dichiarante.

Le dichiarazioni sono redatte preferibiknente suil modelli predispost e messi a disposizione
gratuitamente dalle stazione appaltante disponibill sul sito internet www.comunenicosia.govit,
che il concorrente & tenuto ad adattare in relazione alle proprie condizion specifiche

4. PROCEDURA DI AGGIUBICAZIONE

La gara sard aggiudicata, anche in presenza di una sola offeria formalmente valida mediante
procedura aperts, con il criterio prezzo pit basso al sensi dell’art. 82 del Dlps n.163 /2006,
L'amministrazione si riserva kb facoltd di valutare la congruitd delle offerte che appalano
anormalmente basse.

Prima fase

Nel glorno e nell'ora fissati per I prima seduta o in successive sedute pubbliche il Seggio di
gara, inconformitd procedera al seguenti adempiment:

a) verifica della regolarita dei plichi pervenut;

b} apertura del plichi principali ed esame volto a verificare che al bro interno siano presenti ke
buste "A” e “B”,

¢} apertura dells busiz "A” ed esame volto alla verifica dell documentazione in essa contenut
sia per i singoli operatori economici che per | raggruppamenti e i consorzi

La Stazione Appalante si riserva di procedere in gualunque momento alle verifica della
veridicita delle dichiarazioni prodotte, a norma dell’art. 71 del D.PR. 445/2000.

Tale verifica verra comungue effettuata nel confront della ditta che risultera provviseriamente
aggiudicataria.

La verifica del possesso dei requisiti di carattere generale, tecnico ed economico-finanziaric
avverra, ai sensi deli’art. &-bis del Codice, attraverso Vutilizzo del sistema AVCpass, reso
disponibile dallAutorith di vigilnza sul contratti pubblici di lavori, servizi e forniture (nel
prosieguo, AVCP] con la delibera attuativa n. 111 del 20 dicembre 2012 ¢ ss.mmu.ii., fatto salve
quantc previsto dal comma 3 del citato art. 6-bis,

A walfine i concorrenti devono registrarsi a sistema accedendo ail’apposito link sul porzle AVCP
{(Servizi ad accesso riservato-AVCPASS] secondo le istruzioni ivi contenute.

Nel caso in cul a causa della mancat registrazione la 5.A. non possa effettuare le
verifiche, il concorrente sara escluso dalla gara.

I requisiti speciali richiest dovranno essere gomprovatl attraverso la  seguente
documentazione:

1. quanto al requisito di cui al paragrafa Z, lett. al) del presente disciplinare di gara:
v" copia conforme del certificato diiscrizione alla Camera di Commercio;
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2. quanto al requisito di cui al paragrafo 2, lett. c1) [fatturato globale] del presente disciplinare
di gara, mediante copia conforme dei bilanci degli ultimi tre esercizi, corredati della nota
integrativa ovvero copia conforme delle dichiarazioni IVA relative al periodo considerato;

3. quanto al requisito di cui al paragrafo 2, lett. d1), attestazione delle relative prestazioni con
I'indicazione degli import, delle date e dei destinatari, pubblici o privati, dei servizi stessi:

a) se trattasi di servizi prestati a favore di amministrazioni o enti pubblici, esse sono provate
da certificati rilasciati in originale e vistati dalle amministrazioni o dagli enti medesimi;

b) se trattasi di servizi prestati a privati, la prestazione effetivamente svolta é attestata dal
committente mediante certificazione da presentarsi in originale;

In alternativa il suddetto requisito puo essere dimostrato mediante copia, dichiarata
conforme all’originale ai sensi degli artt. 46 e 47 del dPR. 28 dicembre 2000, n. 445 e
ss.mm.ii, dei contratti e delle relative fatture emesse.

Qualora tali prove non vengano fornite ovvero non vengano confermate le dichiarazioni
contenute nella domanda di partecipazione e/o nella apposita dichiarazione, Ia S.A. procede agli
adempimenti di cui all’art. 48 del Codice dei Contratti.

Seconda fase

Successivamente, terminato I'esame della documentazione, nella stessa seduta o in altra della
quale si dara notizia mediante avviso pubblicato sul sito istituzionale almeno 2 giorni prima, si
procedera all’apertura delle buste “B” e alla lettura dei ribassi percentuali offerti.

Qualora il Seggio di gara accerti, sulla base di univoci elementi, che vi siano offerte imputabili
ad un unico centro decisionale, procedera ad escludere i concorrenti che le hanno presentate.

Nella stessa seduta il Presidente di gara procedera alla formulazione della graduatoria e alla
conseguente aggiudicazione provvisoria.

7. OFFERTE ANORMALMENTE BASSE

Il Seggio di gara puo valutare la congruita di ogni altra offerta che, in base ad elementi specifici,
appaia anormalmente bassa (art.86, co. 3).

In tal caso il soggetto che presiede la gara chiude la seduta pubblica e avvia la procedura:

a) verificando la prima migliore offerta, e, qualora questa sia esclusa all’esito del procedimento
di verifica, procedendo nella stessa maniera progressivamente nei confronti delle successive
migliori offerte, fino ad individuare la migliore offerta ritenuta non anomala in quanto
adeguatamente giustificata;

b) la stazione appaltante si riserva di effettuare la verifica delle offerte contemporaneamente
per tutte le migliori offerte che appaiano anormalmente basse, comunque non piu di 5
(cinque), fino ad individuare la migliore offerta ritenuta non anomala in quanto adeguatamente
giustificata.

I} DARIG
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MODELLD A

: (Punto VI del disciplinare)
MODELLO DI DICHIARAZIONE RESA ATSENSI DEL PROTOCOLLO DI LEGALITA®

SERVIZIO DI REFEZIONE SCOLASTICA ANNG 2016, CIG v

Oggetto; Dichiarazione resa ai sensi del protocollo di legalita “accordo quadre Carlo Alberto Dalla
Chiesa™ stipulato il 12/07/2005 fra la Regione siciliana, il Ministero dell’interno, le Prefetture
dell’Isola, I’ Autorita di vigitanza sui lavori pubblici, Pinps e Plnail.

Con la presente dichiarazione il
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ceveeeennttitolare, legale rappresentante, procuratore)
L e o1 DU OO SO O SOOI,

partecipante alla gara sopra indicata

ST OBBLIGA ESPRESSAMENTE, NEL CASO DI
AGGIUDICAZIONE:

a segnalare alla stazione appaltante qualsiasi tentativo di turbativa, irregolarita o distorsione nelle
fasi di svelgimento della gara efo durante Uesecuzione del contratto, da parte di ogni interessato
o addetto o di chiungque possa influenzare le decisiont relative alla gara in oggetto.

a collaborare con le forze di polizia, denunciando ogm fentativo di estorsione, infimidazione ¢
condizionamento di natura criminale (richieste di tangenti, pressioni per indirizzare Pagsunzione
di personale o Paffidamento di subappalti a determinate imprese, danneggiamenti/furtt di bemt
personali o in cantiere, etc.).

DICHIARA ESPRESSAMENTE E IN MODO SOLENNE

di non trovarsi in situaziond di contrello o di collegamento (formale e/o sostanziale) con
altri concorrenti e che non si ¢ accordato e non $1 accorderd con altn partecipanti alle gare;
che la propria offerta € improntata a serietd, integritd, indipendenza e segretezza, si impegna a
conformare | propri comportamenti at principi di lealta, trasparenza e correttezza, dichiara che
non si & accordato e non si accorderd con aliri partecipanti alla gara per limitare od eludere in
aleun modo la concorrenza;
che nel caso di aggiudicazione si obbliga espressamente a segnalare alla stazione appaliante
qualsiasi tentativo di turbativa, irregolarith ¢ distorsione nelle fasi di svolgimento della gara e/o
durante ’esecuzione del contratto, da parte di ogni interessato ¢ addetto o di chiungue possa
influenzare le decisioni relative alla gara in oggetto.
Di obbligarsi a collaborare con le forze di polizia, denunciande ogni tentative di estorsione,
intimidazione o condizionamento di natura criminale (richieste di tangenti, pressioni per



indirizzare Passunzione di personale o Paffidamento di subappalti a determinate imprese,
danneggiamenti/furti di beni personali o in cantiere, et¢.).

Diichiara, altresi espressamente di essere consapevole che le superiori obbligazioni e
dichiarazioni sono condizion rilevanti per la partecipazione alla gara sicché, qualora la stazione
appaltante accerti, nel corso del procedimento di gara, una situazione di collegamento
sostanziale, attraverso indizi gravi, precisi e concordanti, I'impresa verra esclusa.

5 {firma del dichiarante)

Al sensi del Dillgs o 196703, per guanio occorra, 1 sohoscritde sutorizva espressamente Patilizzavions del dati & el alla presente dichiarazione ai
soli fini delle parlecipazione alla gara & appalto per ia guale i dichiarazione & presemiata e per gl eventuall procedimenti conseguent, sia
smmmnisirativi e giorisdizionall; o auterizzs ta comunicazione exclusivaments ol fmzionart ¢ mcaricatl dells stazione appalianic e
controuueieasati wl predeti prosedimentt,

i R {firma del
dichiarante)

N.B. §i allega documento di riconoscimento.
In caso di A.T.L ecc. la presente autodichiarazione dovra essere prodofta da ogni singola impresa.



